
ขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลคอรุม   
เรื่อง   สถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร   

พ.ศ.  ๒๕๖๐ 
 

 

โดยท่ีเปนการสมควรตราขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลคอรุม  วาดวยสถานที่จําหนายอาหาร 

และสถานท่ีสะสมอาหาร 

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา  ๗๑  แหงพระราชบัญญัติสภาตําบลและองคการบริหารสวนตําบล  

พ.ศ.  ๒๕๓๗  ซึ่งแกไขเพ่ิมเติมโดยพระราชบัญญัติสภาตําบลและองคการบริหารสวนตําบล  (ฉบับที่  ๕)  

พ.ศ.  ๒๕๔๖  ประกอบกับมาตรา  ๔๐  มาตรา  ๔๘  มาตรา  ๕๐  มาตรา  ๕๔  มาตรา  ๕๕  มาตรา  ๕๘  

มาตรา  ๖๓  และมาตรา  ๖๕  แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  องคการบริหาร 

สวนตําบลคอรุมโดยความเห็นชอบของสภาองคการบริหารสวนตําบลคอรุมและนายอําเภอพิชัย   

จึงตราขอบัญญัติไว  ดังตอไปนี้ 

ขอ  ๑  ขอบัญญัตินีเ้รียกวา  “ขอบัญญัติองคการบรหิารสวนตาํบลคอรุมเรื่อง  สถานที่จําหนาย

อาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร  พ.ศ.  ๒๕๖๐”   

ขอ  ๒  ขอบัญญัตินี้ใหใชบังคับในเขตองคการบริหารสวนตําบลคอรุมตั้งแตวันถัดจากวันประกาศ 

ในราชกิจจานุเบกษาเปนตนไป 

ขอ  ๓  บรรดาขอบญัญตัิ  ประกาศ  ระเบียบ  หรือคําส่ังอื่นใดในสวนที่ไดตราไวแลวในขอบัญญัตินี้   

หรือซึ่งขัดหรือแยงกับขอบัญญัตินี้ใหใชขอบัญญัตินี้แทน 

ขอ  ๔  ใหนายกองคการบริหารสวนตําบลคอรุมเปนผูรักษาการใหเปนไปตามขอบัญญัตินี้   

และใหมีอํานาจออกระเบียบ  ประกาศ  หรือคําส่ัง  เพ่ือปฏิบัติการใหเปนไปตามขอบัญญัตินี้ 

 

หมวด  ๑ 

บทท่ัวไป 

 

ขอ  ๕  ในขอบัญญัตินี้ 

้หนา   ๖๕

่เลม   ๑๓๖   ตอนพิเศษ   ๕๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๒   มีนาคม   ๒๕๖๒



  “อาหาร”  หมายความวา  ของกินหรือเครื่องค้ําจุนชีวิต  ไดแก 

  (๑)  วัตถุทุกชนิดที่คนกิน  ดื่ม  อม  หรือนําเขาสูรางกายไมวาดวยวิธีใด ๆ   หรือในรูปลักษณะใด ๆ    

แตไมรวมถึงยา  วัตถุออกฤทธิ์ตอจิตและประสาท  หรือยาเสพติดใหโทษตามกฎหมายวาดวยการนั้น   

แลวแตกรณี 

  (๒)  วัตถุที่มุงหมายสําหรับใชหรือใชเปนสวนผสมในการผลิตอาหาร  รวมถึงวัตถุเจือปนอาหาร   

สี  และเครื่องปรุงแตงกล่ินรส 

  “สถานที่จําหนายอาหาร”  หมายความวา  อาคาร  สถานท่ีหรือบริเวณใด ๆ  ที่มิใชที่ 

หรือทางสาธารณะที่จัดไวเพ่ือประกอบอาหารหรือปรุงอาหารจนสําเร็จและจําหนายใหผูซื้อสามารถบริโภค 

ไดทันที่  ทั้งนี้  ไมวาจะเปนการจําหนายโดยจัดใหมีบริเวณไวสําหรับการบริโภค  ณ  ท่ีนั้น  หรือนําไปบริโภค 

ที่อื่นก็ตาม 

  “สถานที่สะสมอาหาร”  หมายความวา  อาคาร  สถานที่หรือบริเวณใด ๆ  ที่มิใชท่ี 

หรือทางสาธารณะที่จัดไวสําหรับเก็บอาหารอันมีสภาพเปนของสดหรือของแหงหรืออาหารในรูปลักษณะอื่นใด 

ซึ่งผูซื้อตองนําไปทํา  ประกอบหรือปรุงเพ่ือบริโภคในภายหลัง 

  “ส่ิงปฏิกูล”  หมายความวา  อุจจาระหรือปสสาวะ  และหมายความรวมถึงส่ิงอื่นใด 

ซึ่งเปนส่ิงโสโครกหรือมีกล่ินเหม็น 

  “มูลฝอย”  หมายความวา  เศษกระดาษ  เศษผา  เศษอาหาร  เศษสินคา  ถุงพลาสติก   

ภาชนะที่ใสอาหาร  เถา  มูลสัตวหรือซากสัตว  รวมตลอดถึงส่ิงอื่นใดที่เก็บกวาดจากถนน  ตลาด  ที่เล้ียงสัตว   

หรือที่อื่น 

  “มูลฝอย”  หมายความวา  เศษกระดาษ  เศษผา  เศษอาหาร  เศษสินคา  เศษวัตถุ   

ถุงพลาสติก  ภาชนะที่ใสอาหาร  เถา  มูลสัตว  ซากสัตว  หรือส่ิงอื่นใดที่เก็บกวาดจากถนน  ตลาด  ที่เล้ียงสัตว   

หรือที่อื่น  และหมายความรวมถึงมูลฝอยติดเชื้อ  มูลฝอยท่ีเปนพิษหรืออันตรายจากชุมชน   

  “อาคาร”  หมายความวา  ตึก  บาน  เรือน  โรง  ราน  แพ  คลังสินคา  สํานักงาน   

หรือส่ิงที่สรางขึ้นอยางอื่นซึ่งบุคคลอาจเขาอยูหรือเขาใชสอยได 

  “ที่หรือทางสาธารณะ”  หมายความวา  สถานที่หรือทางซึ่งมิใชเปนของเอกชนและประชาชน 

สามารถใชประโยชนหรือใชสัญจรได 

้หนา   ๖๖

่เลม   ๑๓๖   ตอนพิเศษ   ๕๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๒   มีนาคม   ๒๕๖๒



  “องคการบริหารสวนตําบล”  หมายความวา  องคการบริหารสวนตําบลคอรุม 

  “เจาพนักงานทองถิ่น”  หมายความวา  นายกองคการบริหารสวนตําบลคอรุม 

  “เจาพนักงานสาธารณสุข”  หมายความวา  เจาพนักงานซึ่งไดรับการแตงตั้งจาก 

รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุขใหปฏิบัติการตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

  “ผูซึ่งไดรับแตงตั้งจากเจาพนักงานทองถิน่”  หมายความวา  ขาราชการ  หรือพนักงานสวนทองถิ่น 

ที่เจาพนักงานทองถิ่นแตงตั้งโดยอาศัยอํานาจตามมาตรา  ๔๔  วรรคสองแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข   

พ.ศ.  ๒๕๓๕  เพ่ือใหปฏิบัติหนาท่ีตามมาตรา  ๔๔  วรรคหนึ่ง  ในเขตอํานาจของราชการสวนทองถิ่นนั้น   

ในเรื่องใดหรือทุกเรื่องก็ได 

 

หมวด  ๒ 

การจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหารและสะสมอาหาร 

 

ขอ  ๖  ผูใดจะจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหารในอาคารหรือพ้ืนที่ใด 

และมิใชเปนการขายของในตลาดซึ่งมีพ้ืนที่เกนิสองรอยตารางเมตรตองไดรับใบอนญุาตจากเจาพนักงานทองถิ่น 

ตามขอ  ๑๐  ถาสถานที่ดังกลาวมีพ้ืนท่ีไมเกินสองรอยตารางเมตรตองแจงตอเจาพนักงานทองถิ่น 

เพ่ือขอหนังสือรับรองการแจงตามขอ  ๒๑  กอนการจัดตั้ง   

ขอ ๗ ความในขอ  ๖  ไมใชบังคับแกการประกอบกิจการ  ดังตอไปนี้ 

  (๑) การประกอบกิจการที่เปนอันตรายตอสุขภาพ 

  (๒) การจําหนายสินคาในที่หรือทางสาธารณะ 

ขอ ๘ ผูดําเนินกิจการสถานที่จําหนายอาหารตองปฏิบัติตามหลักเกณฑและเงื่อนไขท่ีกําหนดไว   

ดังนี้ 

  (๑) หลักเกณฑเกีย่วกับการจัดตั้ง  ใช  และดแูลรักษาสถานที่  และสุขลักษณะของบริเวณ 

ที่ใชจําหนายอาหาร  ที่จัดไวสําหรับบริโภคอาหารท่ีใชทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหาร   

   (๑.๑) สถานที่รับประทานอาหาร  และสถานที่เตรียม  ทํา  ประกอบหรือปรุงอาหาร 

    (๑.๑.๑)  พ้ืนทําดวยวัสดุแข็งแรง  สะอาด  ไมชํารุด 

้หนา   ๖๗

่เลม   ๑๓๖   ตอนพิเศษ   ๕๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๒   มีนาคม   ๒๕๖๒



    (๑.๑.๒)  กรณีที่มีผนัง  ผนังทําดวยวัสดุแข็งแรง  สะอาด  ไมชํารุด 

    (๑.๑.๓)  กรณีที่มีเพดาน  เพดานทําดวยวัสดุแข็งแรง  สะอาด  ไมชํารุด 

    (๑.๑.๔) มีการระบายอากาศเพียงพอ  และติดเครื่องหมายหามสูบบุหรี่   

บริเวณที่ปรุงอาหารตองมีเครื่องดูดควัน  พัดลม  ลองระบายควันสูงเพียงพอไมกอใหเกิดเหตุรําคาญ 

    (๑.๑.๕) มีแสงสวางพอเพียง 

    (๑.๑.๖) โตะเกาอี้ทําดวยวัสดุแข็งแรง  สะอาด  ไมชํารุด 

    (๑.๑.๗) จัดใหมีส่ิงอํานวยความสะดวกสําหรับการลางมือในบริเวณเตรียม  

ปรุง  ประกอบอาหาร 

    (๑.๑.๘)  โตะเตรียม  ปรุง  ผนังเตาไฟ  ตองทําดวยวัสดุที่ทําความสะอาดงาย 

มีสภาพดี 

    (๑.๑.๙)  เตรียม  ปรุงอาหารบนโตะท่ีสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร   

ไมเตรียมบนพ้ืน  และบริเวณหนา  หรือในหองน้ําหองสวม 

    (๑.๑.๑๐)  ถังแกสเชื้อเพลิงในการปรุงอาหารตองไดมาตรฐาน 

    (๑.๑.๑๑)  หามใชแกสเปนเชื้อเพลิงบนโตะรับประทานอาหาร 

    (๑.๑.๑๒)  มีการควบคุมสัตวแมลงนําโรค  ไมใหเกินเกณฑท่ีกฎหมายกําหนด 

   (๑.๒) หองสวม 

    (๑.๒.๑)  สถานที่จําหนายอาหารตองจัดใหมหีองสวมไวบริการจํานวนเพียงพอ 

ตามพระราชบัญญัติรักษาความสะอาดและความเปนระเบียบเรียบรอยของบานเมือง  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

    (๑.๒.๒)  กรณีที่มีหองสวม  หองสวมตองสะอาด  ไมมีกล่ินเหม็น  ใชการไดดี   

    (๑.๒.๓)  กรณีท่ีมีหองสวม  ตองมีอางลางมือท่ีสะอาด  ใชการไดดี  และมีสบู

หรือน้ํายาลางมือใชตลอดเวลา 

    (๑.๒.๔)  กรณีท่ีมีหองสวม  หองสวมตองแยกเปนสัดสวน  ประตูไมเปด 

สูบริเวณท่ีเตรียม  ปรุง  ประกอบอาหาร  ที่เก็บอาหาร  ที่ลางภาชนะ  และเก็บอุปกรณ  เวนแตจะมี 

การจัดการหองสวมใหสะอาดอยูเสมอ  และประตูหองสวมตองปดตลอดเวลา 

้หนา   ๖๘

่เลม   ๑๓๖   ตอนพิเศษ   ๕๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๒   มีนาคม   ๒๕๖๒



  (๒) หลักเกณฑเกี่ยวกับการปองกันมิใหเกิดเหตุรําคาญ  และการปองกันโรคติดตอ 

   (๒.๑)  กรณีท่ีมีทางระบายน้ําเสีย  ทางระบายน้ําเสียตองงายตอการทําความสะอาด 

และการบํารุงรักษา  ระบายน้ําไดดี  ไมมีน้ําขัง  ไมมีเศษอาหารตกคาง 

   (๒.๒)  สถานประกอบการตองไมกอใหเกิดมลพิษตอส่ิงแวดลอม  ในกรณีที่มีน้ําเสีย

ตองจัดใหมีการดักเศษอาหาร  ดักไขมันกอนการระบายน้ําทิ้ง 

   (๒.๓)  ถังรองรับมูลฝอยตองมีสภาพดี  ไมรั่วซึม  มีฝาปดมิดชิด 

   (๒.๔)  ทําความสะอาดถังรองรับมูลฝอย  ตามระยะเวลาที่เหมาะสม  อยางนอย 

วันละ  ๑  ครั้ง 

   (๒.๕)  การรวบรวมมูลฝอยกอนกําจัด  ตองมีการจัดเก็บอยางมิดชิด 

  (๓) หลักเกณฑเกีย่วกับสุขลักษณะสวนบุคคลของผูจําหนายอาหาร  ผูปรุงอาหารและผูใหบริการ 

   (๓.๑)  แตงกายสะอาด  สวมเส้ือมีแขน  และมีการปองกันไมใหเสนผมปนเปอน 

ในอาหาร 

   (๓.๒)  ผูปรุงตองผูกผากันเปอนสีขาวหรือสีออน  และสวมหมวกหรือเน็ทคลุมผม 

ที่สะอาดขณะปฏิบัติงาน  และตองไมใสเครื่องประดับที่นิ้วมือ  ขอมือ  หรือที่หู 

   (๓.๓)  หามใชมือสัมผัสอาหารที่ปรุงสําเร็จหรือพรอมบริโภคโดยตรง  ตองใชอุปกรณ 

หรือถุงมือที่สะอาดอยูเสมอชวยในการหยิบจับ   

   (๓.๔)  ไมสูบบุหรี่ในขณะปฏิบัติงานเกี่ยวกับอาหาร 

   (๓.๕)  ผูสัมผัสอาหารตองตัดเล็บส้ัน  และสะอาดอยูเสมอ  ไมทาสีเล็บ   

   (๓.๖)  หามใชทัพพีหรือชอนชมิอาหารโดยตรง  ในการชิมอาหาร  และตองเปล่ียนใหม 

ทุกครั้งปรุงอาหาร  การชิมอาหารตองไมกอใหเกิดการปนเปอนกับอาหาร 

   (๓.๗)  ผูสัมผัสอาหารที่มีบาดแผลท่ีมือ  ตองปกปดบาดแผลใหมิดชิด  และสวมถุงมือ 

ที่สะอาดอยูเสมอ  หรือหยุดปฏิบัติงานท่ีมีโอกาสสัมผัสกับอาหาร 

   (๓.๘)  การเสิรฟอาหารตองเสิรฟใหถูกสุขลักษณะ  ไมกอใหเกดิการปนเปอนในอาหาร 

   (๓.๙)  มีการปองกันการปนเปอนอาหารจากการไอ  จาม  หรือพูดคุย  ผูสัมผัสอาหาร 

ตองมีพฤติกรรมที่ถูกสุขลักษณะ 

้หนา   ๖๙

่เลม   ๑๓๖   ตอนพิเศษ   ๕๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๒   มีนาคม   ๒๕๖๒



   (๓.๑๐)  ขณะปฏิบัติงานผูสัมผัสอาหารตองไมเจ็บปวยดวยโรคท่ีสามารถติดตอไปยัง 

ผูบริโภคโดยมี  เชน  อหิวาตกโรค  ไขรากสาดนอย  บิด  ไขสุกใส  หัด  คางทูม  วัณโรคในระยะอันตราย   

โรคเรื้อนในระยะติดตอหรือในระยะท่ีปรากฏอาการเปนที่รังเกียจแกสังคม  โรคผิวหนังท่ีนารังเกียจ   

ไวรัสตับอักเสบชนิดเอ  ไขหวัดใหญรวมถึงไขหวัดใหญที่ติดตอมาจากสัตว  และโรคตามท่ีเจาพนักงานทองถิ่น 

กําหนดโดยคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข  หากเจ็บปวยใหหยุดปฏิบัติงานจนกวาจะรักษาใหหายขาด 

   (๓.๑๑)  ผูปรุงตองมีหลักฐานการตรวจสุขภาพในปนั้นใหตรวจสอบได 

   (๓.๑๒)  ผูสัมผัสอาหาร  ผูจัดการหรือผูควบคุมตองมีความรูดานสุขาภิบาลอาหาร   

หรือผานการอบรมดานสุขาภิบาลอาหารจากองคกรปกครองสวนทองถิ่น  หนวยราชการหรือองคกรอื่น ๆ   

ตามหลักสูตรท่ีผานการรับรองจากกรมอนามัย 

  (๔) หลักเกณฑเกี่ยวกับสุขลักษณะของอาหาร  กรรมวิธีการจําหนาย  ทํา  ประกอบ   

ปรุง  เก็บรักษา 

   (๔.๑)  อาหารสดที่นํามาปรุงตองเปนอาหารสดที่มีคุณภาพดี  และปลอดภัยตอผูบริโภค 

   (๔.๒)  อาหารสดตองลางใหสะอาด  กอนนํามาปรุงหรือเก็บ 

   (๔.๓)  อาหารสดมีการเก็บในอุณหภูมิที่เหมาะสม  เชน  อาหารประเภทเนื้อสัตวดิบ  

เก็บในอุณหภูมิที่ต่ํากวา  ๕  องศาเซลเซียส  และเก็บแยกประเภทเปนสัดสวน  มีการปกปด  ไมวางบนพ้ืน   

หรือในหองสวม 

   (๔.๔)  อาหารแหง  เก็บในที่แหง  ไมอับชื้น  สามารถปองกันสัตว  และแมลงนําโรคได 

   (๔.๕)  สวนผสม  เครื่องปรุงรสและอาหารที่บรรจุในภาชนะปดสนิทตองปลอดภัย   

มีเครื่องหมายไดรับรองจากทางราชการ 

   (๔.๖)  อาหารท่ีปรุงสําเร็จพรอมบริโภคตองเก็บในภาชนะท่ีสะอาด  มีการปกปดอาหาร 

วางสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร 

   (๔.๗)  ตองมีการควบคุมคุณภาพอาหารปรุงสําเร็จใหปลอดภัยสําหรับการบริโภค 

ตามชนิดของอาหาร  เชน  ตองมีการอุนอาหารทุก  ๒  ชั่วโมง  เปนตน 

   (๔.๘)  หามใชเมทิลแอลกอฮอลในการอุนอาหารบนโตะรับประทานอาหาร 

   (๔.๙)  น้ําดื่ม  เครื่องดื่ม  สะอาด  ใสในภาชนะที่สะอาด  มีการปกปด  และมีที่ตัก

ที่มีดามยาว  หรือมีกอกน้ํา  หรือทางเทรินน้ํา 

้หนา   ๗๐

่เลม   ๑๓๖   ตอนพิเศษ   ๕๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๒   มีนาคม   ๒๕๖๒



   (๔.๑๐) น้ําแข็งมีคุณภาพมาตรฐานเปนไปตามมาตรฐานกระทรวงสาธารณสุข 

เก็บในภาชนะท่ีสะอาด  มีฝาปด  วางสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร  ใชอุปกรณท่ีมีดามสําหรับคีบ   

หรือตักโดยเฉพาะน้ําแข็งสําหรับบริโภคตองไมนําอาหาร  หรือส่ิงของอยางอื่นไปแชรวมไว 

  (๕) หลักเกณฑเกี่ยวกับสุขลักษณะของภาชนะ  อุปกรณ  น้ําใช  และของใชอื่น ๆ 

   (๕.๑)  ตูเย็นหรือตูแชมีประสิทธิภาพ  และตองสะอาด 

   (๕.๒)  ภาชนะบรรจุอาหาร  หรือบรรจุ  เครื่องปรุงรส  ตองสะอาด  และทําจากวัสดุ 

ที่ปลอดภัย  เหมาะสมกับอาหารแตละประเภท 

   (๕.๓)  ภาชนะบรรจุอาหาร  เชน  จาน  ชาม  แกวน้ํา ฯลฯ  เก็บคว่ําในภาชนะ 

ที่สะอาด  มีการปกปด  เก็บสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร 

   (๕.๔)  ชอน  สอม  ตะเกียบ  วางตั้งเอาดามขึ้น  หรือวางเปนระเบียบในแนวนอน  

เก็บในภาชนะที่สะอาด  มีการปกปด  เก็บสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร 

   (๕.๕)  เขียงและมีด  ตองมีสภาพดี  สะอาด  แยกใช  ตามประเภทของอาหาร   

เชน  แยกใชระหวางเนื้อสัตวสุก  เนื้อสัตวดิบ  และผักผลไม 

   (๕.๖)  อาหารที่รับประทานรวมกันตองจัดใหมีชอนกลาง 

   (๕.๗)  ไมใชแกวน้ํารวมกัน  แกวน้ําที่ใชแลวตองลางดวยวิธีที่ถูกสุขลักษณะ   

ตามขอ  (๘)  ถึง  ขอ  (๑๑)  กอนนํามาใชใหม 

   (๕.๘)  ภาชนะที่รอการลาง  และเศษอาหาร  ตองเก็บในท่ีสามารถปองกันสัตว 

และแมลงนําโรคได   

   (๕.๙)  ลางภาชนะอุปกรณทุกประเภท  ใหสะอาดดวยวิธีการท่ีเหมาะสม  เชน   

ลางดวยน้ํายาลางจาน  และน้ําสะอาดอีกอยางนอย  ๒  ครั้ง  หรือลางดวยน้ําไหลจากกอก  และผ่ึงใหแหง 

   (๕.๑๐)  อุปกรณการลางตองสะอาด  อยูในสภาพดี  และวางสูงจากพ้ืนอยางนอย   

๖๐  เซนติเมตร 

   (๕.๑๑)  ภาชนะอุปกรณที่ลางทําความสะอาดแลว  ตองมีการปองกันไมใหมีการปนเปอน 

   (๕.๑๒)  น้ําใชเปนน้ําประปา  หรือน้ําอื่นใดที่ผานการปรับปรุงไดมาตรฐานเทียบเทา 

น้ําประปาและภาชนะบรรจุน้ําใชตองสะอาด 

้หนา   ๗๑

่เลม   ๑๓๖   ตอนพิเศษ   ๕๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๒   มีนาคม   ๒๕๖๒



ขอ ๙ ผูดําเนินกิจการสถานที่สะสมอาหารตองปฏิบัติตามหลักเกณฑและเงื่อนไขตามประเภท

ของกิจการท่ีกําหนดไว  ดังนี้ 

    (๑) หลักเกณฑเกีย่วกับการจัดตั้ง  ใช  และดแูลรักษาสถานที่  และสุขลักษณะของบริเวณ 

ที่ใชจําหนาย  ที่ใชเตรียม  ตัดแตง  ปรุงบรรจุหีบหอ  หรือท่ีสะสมอาหาร   

   (๑.๑)  พ้ืนบริเวณที่ใชรับสินคามีผิวเรยีบ  ทําความสะอาดงาย  มีสภาพดี  และสะอาด 

   (๑.๒)  แยกบรเิวณรับสินคาอาหารสดออกจากสินคาอื่น  กรณีท่ีใชพ้ืนท่ีเดียวกัน 

ตองไมรับสินคาประเภทอาหารสดพรอมกับสินคาประเภทอื่น  ตองทําความสะอาดพ้ืนที่หลังใชงาน 

   (๑.๓)  การขนถายสินคา  ไมวางสินคาอาหารบนพ้ืนโดยตรง  ตองมีอุปกรณรองรับ 

   (๑.๔)  ตองทําความสะอาดบริเวณรับสินคาทุกครั้ง  หลังจากขนถายอาหารเสร็จ   

โดยมีการกําหนดวิธีการปฏิบัติที่ชัดเจน 

   (๑.๕)  บริเวณรับสินคาตองไมเปนทางออกของมูลฝอย  หากจําเปนตองใชขนมูลฝอย 

ตองใชเวลาตางกัน  และทําความสะอาดหลังจากใชขนมูลฝอยทุกครั้ง 

   (๑.๖)  พ้ืน  ผนัง  เพดาน  ตองทําดวยวัสดุเรียบ  มีสภาพดี  สะอาด 

   (๑.๗)  บริเวณที่ใชเก็บสินคาอาหารแหงมีชั้น/ท่ีวางอาหารแยกประเภท  เปนสัดสวน 

และสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๓๐  เซนติเมตร 

   (๑.๘)  แยกอาหาร/สินคาท่ีหมดอายุ  หรือชํารุดท่ีรอการเก็บกลับคืนในบริเวณ 

หรือภาชนะท่ีแยกเฉพาะและมีเครื่องหมาย/ปายแสดงบอกชัดเจน 

   (๑.๙)  บริเวณที่ใชเก็บสินคาอาหารแหงมีการระบายอากาศท่ีดี  และแสงสวางเพียงพอ 

   (๑.๑๐)  ตองแยกเก็บสารเคมีท่ีเปนพิษ  เชน  สารเคมีทําความสะอาด  สารเคมี 

กําจัดแมลง  เปนตน  ใหเปนสัดสวนเฉพาะ  ไมปะปนหรืออยูใกลบริเวณที่ใชเก็บอาหารแหง 

   (๑.๑๑)  พ้ืน  ผนัง  เพดานสถานท่ีเตรียม/ตัดแตง/ปรุงอาหารมีสภาพดี  สะอาด 

   (๑.๑๒)  สถานที่เตรียม/ตัดแตง/ปรุงอาหารตองแยกเปนสัดสวน  โดยแยกระหวาง 

เนื้อสัตวดิบ  และผักผลไม 

   (๑.๑๓)  สถานที่เตรียม/ตัดแตง/ปรุงอาหารมีแสงสวาง  และการระบายอากาศที่ดี 

้หนา   ๗๒

่เลม   ๑๓๖   ตอนพิเศษ   ๕๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๒   มีนาคม   ๒๕๖๒



   (๑.๑๔)  โตะท่ีใชเตรียม/ตัดแตงอาหาร  ตองทําดวยสแตนเลสหรือวัสดุอื่นที่ไมทําปฏิกิริยา 

กับอาหาร  เรียบ  ไมดูดซึมน้ํา  สภาพดีสะอาดสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตรตองทําความสะอาด 

ทุกครั้งกอน/หลัง  การใชงาน 

   (๑.๑๕)  วัสดุ  อุปกรณ/ภาชนะท่ีใชในการตัดแตงอาหารทุกชนิด  ตองทําดวยวัสดุ 

ที่ไมทําปฏิกิริยากับอาหาร  สภาพดี  สะอาดแยกใชระหวางเนื้อสัตวดิบ  เนื้อสัตวสุก  ผัก  ผลไมตองลาง 

ทําความสะอาดทุกครั้งกอน/หลัง  การใชงานตองเก็บใหถูกสุขลักษณะและเครื่องบด/หั่น  มีการปองกัน 

อันตรายขณะใชงาน 

   (๑.๑๖)  อางลางอาหาร/อางลางภาชนะอุปกรณ  ตองทําดวยสแตนเลสหรือวัสดุ 

ที่ไมทําปฏิกิริยากับอาหาร  สภาพดี  สะอาด  และสามารถระบายน้ําไดดีสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร   

กอกน้ํามีสภาพดตีองแยกระหวางอางลางอาหารประเภทเนื้อสัตวดิบ  อางลางผักผลไมสด  และอางลางภาชนะ 

อุปกรณ  ตองลางทําความสะอาดทุกครั้ง  กอนและหลังใชงาน 

   (๑.๑๗)  อางลางมือมีสภาพดี  สะอาด  มีน้ําใช  และระบายน้ําไดดีกอกน้ํามีสภาพดี  

เปดปดโดยไมใชมือสัมผัสมีสบูเหลวหรือสบูผสมน้ํายาฆาเชื้อโรค  และกระดาษเช็ดมือ  หรืออุปกรณที่ทําให

มือแหงมีถังรองรับมูลฝอยที่ถูกสุขลักษณะ 

   (๑.๑๘)  หองน้ําหองสวม  มีสภาพดี  สะอาด  มีอางลางมือที่ใชการไดดี  และมีสบูใช 

ตลอดเวลา 

  (๒) หลักเกณฑเกี่ยวกับการปองกันมิใหเกิดเหตุรําคาญและการปองกันโรคติดตอ 

   (๒.๑)  ระบบระบายน้ําทิ้งตองมีสภาพดี  มีตะแกรงดักเศษอาหาร  รางหรือทอระบายน้ํา 

ไมมีการอุดตัน  ไมมีน้ําขัง 

   (๒.๒)  บอดักไขมันใชการไดดี  มีการตักไขมัน  และทําความสะอาดเปนประจํา 

   (๒.๓)  มีการแยกประเภทมูลฝอย  และมีปายชี้บงชัดเจน 

   (๒.๔)  ถังรองรับมูลฝอยตองมีสภาพดี  ไมรั่วซึม  มีฝาปดและตองใชถุงพลาสติก 

รองรับดานในถัง 

   (๒.๕)  มีรถเข็นมูลฝอยเฉพาะ 

   (๒.๖)  มีระบบการควบคุม  ปองกัน  และกําจัดสัตว  แมลงนําโรคอยางมีประสิทธิภาพ 

้หนา   ๗๓

่เลม   ๑๓๖   ตอนพิเศษ   ๕๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๒   มีนาคม   ๒๕๖๒



  (๓) หลักเกณฑเกี่ยวกับสุขลักษณะสวนบุคคลของผูจําหนายอาหารผูสัมผัสอาหาร 

และผูใหบริการ 

     (๓.๑)  ผูสัมผัสอาหารตองสวมผากนัเปอน  และหมวกคลุมผมตลอดเวลาที่ปฏิบัติงาน 

     (๓.๒)  ผูสัมผัสอาหารตองลางมือดวยน้ํา  และสบูทุกครั้งกอนปฏิบัติงานภายหลัง 

การใชหองน้ํา  หองสวม  และภายหลังสัมผัสส่ิงสกปรก 

     (๓.๓)  ผูสัมผัสอาหารตองมีสุขวิทยาสวนบุคคลท่ีดีขณะปฏิบัติงาน 

     (๓.๔)  ผูสัมผัสอาหารใชวัสดุอุปกรณชวยในการหยิบจับอาหารปรุงสุก  เชน  ที่คีบ  

ที่ตัก  หรือถุงมือ  เปนตน  ไมใชมือหยิบจับอาหารโดยตรง 

     (๓.๕)  ผูสัมผัสอาหารถามีแผลท่ีมือตองปดพาสเตอรกันน้ําใหเรียบรอยและตองใช 

ถุงมือในขณะปฏิบัติงาน 

     (๓.๖)  ผูสัมผัสอาหารตองผานการตรวจสุขภาพ  และมีใบรับรองการตรวจสุขภาพ 

อยางนอยปละ  ๑  ครั้ง  และตองมีสุขภาพท่ีแข็งแรง  ไมเปนโรคติดตอระบบทางเดินอาหารหรือระบบ 

ทางเดินหายใจ  หรือพาหะนําเชื้อโรคอื่น ๆ  ผูสัมผัสอาหารแผนกอาหารที่เขางานใหม  ตองตรวจสุขภาพ   

และทํา  rectal  swab 

   (๓.๗)  ผูสัมผัสอาหารตองผานการฝกอบรมจากผูเชี่ยวชาญหรือผูที่ไดรับการฝกอบรม   

เรื่องการปฏิบัติเพ่ือใหอาหารปลอดภัย  และไดรับการฝกอบรมสม่ําเสมอเพ่ือพัฒนาความรูความสามารถใหดีขึ้น 

  (๔) หลักเกณฑเกี่ยวกับสุขลักษณะของอาหาร  กรรมวิธีการจําหนาย  การเตรียม   

ตัดแตง  ปรุง  บรรจุหีบหอ  เก็บรักษาหรือสะสมอาหาร 

     (๔.๑) อาหารสดตองนําเขาเก็บในอุณหภูมิที่เหมาะสม  โดยเร็วที่สุดภายใน  ๓๐  นาที   

หลังจากรับสินคา 

   (๔.๒) อาหาร/สินคาท่ีรับมาจําหนายตองไดรับมาตรฐาน  สะอาด  ปลอดภัย   

สามารถระบุแหลงผลิตที่เชื่อถือได  หรือไดรับการรับรองมาตรฐานจากองคกรตาง ๆ 

   (๔.๓) อาหารเนื้อสัตวดิบ/ปลา/อาหารทะเลและผลิตภัณฑจากเนื้อสัตวนม   

และผลิตภัณฑพาสเจอรไรส  อาหารพรอมปรุง  ตองเก็บที่อุณหภูมิต่ํากวา  ๕  องศาเซลเซียส 

้หนา   ๗๔

่เลม   ๑๓๖   ตอนพิเศษ   ๕๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๒   มีนาคม   ๒๕๖๒



   (๔.๔)  อาหารแชแข็ง  เก็บในตู/หองแชแข็ง  อุณหภูมิต่ํากวา – ๑๘  องศาเซลเซียส 

   (๔.๕)  ผัก  ผลไม  ตองเก็บที่อุณหภูมิที่เหมาะสมกับการรักษาคุณภาพ 

   (๔.๖)  อาหารแหง  และอาหารในภาชนะปดสนิท  เก็บในอุณหภูมิหอง 

   (๔.๗)  อาหารดิบ/วัตถุดิบทุกชนิด  ตองลางใหสะอาด  กอนและหลังการตัดแตง  

และตองบรรจุในภาชนะหรือหีบหอที่ทําดวยวัสดุท่ีไมเปนพิษ  สะอาด  หลังจากตัดแตงและบรรจุแลว 

ตองเก็บเขาตูเย็นทันที 

   (๔.๘)  การวางจําหนายอาหาร  ตองแยกตามประเภท  ตามความเหมาะสมกับชนิด

ของอาหาร 

   (๔.๙)  พ้ืน  ผนัง  เพดานบริเวณท่ีวางจําหนายอาหารตองทําดวยวัสดุเรียบ  สภาพดี   

สะอาด 

   (๔.๑๐)  บริเวณที่วางจําหนายอาหารตองมีแสงสวางท่ีเพียงพอ  และมีการระบายอากาศที่ดี 

   (๔.๑๑)  ชั้นหรือโตะที่วางอาหาร  ทําดวยวัสดุที่ไมทําปฏิกิริยากับอาหาร  ผิวเรียบ   

มีสภาพดี  สะอาด 

   (๔.๑๒)  ตองมีการทําความสะอาดบริเวณที่วางสินคา  และพ้ืนโดยรอบ 

   (๔.๑๓)  การวางจําหนายอาหาร  ตองแยกชั้นวางใหหางจากสินคาประเภทสารเคมี 

ที่เปนพิษ 

   (๔.๑๔) ไมวางจําหนายอาหารท่ีบรรจุในภาชนะที่ชํารุด  เสียหาย  หมดอายุ   

หรือมีลักษณะที่ผิดปกติ 

   (๔.๑๕)  ตองทําความสะอาดโตะ/เคานเตอร/กระบะใสอาหารทุกวันหรือทุกครั้ง 

ที่พบการหก/รั่ว  ของเนื้อสัตวหรือน้ําจากเนื้อสัตว 

   (๔.๑๖)  อาหารดิบที่บรรจุในภาชนะปดมิดชิด  ตองไมฉีกขาดหรือรั่วซึม  วางอยาง 

มีระเบียบ  เปนสัดสวน  ไมวางแนนจนเกินไป 

   (๔.๑๗) อาหารทุกชนิดตองมีฉลาก  แสดงชื่อ  ชนิดอาหาร  วันท่ีผลิต/บรรจุ   

วันหมดอายุและสถานที่ผลิต/บรรจุ 

้หนา   ๗๕

่เลม   ๑๓๖   ตอนพิเศษ   ๕๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๒   มีนาคม   ๒๕๖๒



   (๔.๑๘)  ปลาและอาหารทะเลดิบทุกชนิดตองวางจําหนาย  โดยแชบน/ในน้ําแข็ง/ 

น้ําผสมน้ําแข็ง  หรือในตูแชเย็น/แชแข็ง 

   (๔.๑๙) สัตวน้ําท่ีมีชีวิต  ตองวางจําหนายแยกเปนสัดสวนในภาชนะที่ไมรั่วซึม   

สะอาด 

   (๔.๒๐)  เนื้อปลาที่ชําแหละ  ตองวางจําหนายในภาชนะหรือวัสดุอื่นที่ทําความเย็นไดดี   

ไมวางเนื้อปลาซอนกันเกินกวา  ๑  ชั้น  และตองวางภาชนะบนน้ําแข็ง 

   (๔.๒๑)  อาหารสดประเภทเนื้อสัตว  ปลา  อาหารทะเล  และผลิตภัณฑตองวาง 

จําหนายแยกจากอาหารที่ปรุงสุกแลว 

   (๔.๒๒)  อาหารพรอมปรุงตองแยกสวนประกอบของเนื้อสัตวดิบ  ปลาและอาหารทะเลดิบ   

บรรจุในภาชนะเฉพาะ  เชน  ถุงพลาสติก  เปนตน  แลวจึงบรรจุรวมกับสวนประกอบอื่นในภาชนะรวมเดียวกัน 

   (๔.๒๓) ไขดิบ  (ในกรณีที่วางจําหนายรวมกับอาหารประเภทอื่น)  ตองบรรจุ 

ในภาชนะกระดาษหรอืพลาสติก  หากพบวามกีารแตกชํารุดของไข  ตองเก็บออกทันที  และทําความสะอาดชั้น 

ที่วางจําหนาย 

   (๔.๒๔)  อาหารสัตวเล้ียงชนิดแชแข็ง  ตองบรรจุปดสนิทและมีปาย/เครื่องหมาย 

แสดงวาเปนอาหารสัตวเล้ียง  มีตูแชแยกเฉพาะจากอาหารสําหรับคนบริโภค 

   (๔.๒๕) ตองจัดใหมีคําเตือนสําหรับผูบริโภค  เพ่ือปองกันการหยิบจับอาหาร 

ที่ไมไดบรรจุในถุง/กลองดวยมือ  วางไวในบริเวณท่ีเห็นไดชัดเจน  และจัดใหมีพนักงานดูแลรับผิดชอบ 

ในการจําหนายและชวยเหลือลูกคา   

   (๔.๒๖) การจําหนายสลัดผัก  ผลไมตองแยกบรรจุตามประเภทไมปะปนกัน 

ในตูที่รักษาอุณหภูมิ  ๕  องศาเซลเซียส  หากใชน้ําแข็งตองฝงภาชนะบรรจุในน้ําแข็งใหลึกเกินกวาครึ่งหนึ่ง 

ของความสูงของภาชนะบรรจุ 

   (๔.๒๗)  ไมวางจําหนายอาหารชนิดอื่นที่ไมใชสวนประกอบของสลัดผักในบริเวณ 

ที่จําหนายสลัดผัก 

   (๔.๒๘)  น้ําสลัดท่ีไมบรรจุในภาชนะปดสนิท  ตองวางจําหนายท่ีอุณหภูมิต่ํากวา   

๕  องศาเซลเซียส 

้หนา   ๗๖
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   (๔.๒๙) ตองจัดใหมีภาชนะอุปกรณที่ทําจากวัสดุท่ีไมทําปฏิกิริยากับอาหาร   

และมีจํานวนเพียงพอในการหยิบจับ/ตัก/บรรจุอาหารสําหรับผูบริโภค  และมีการลางทําความสะอาด 

อยางนอยทุก  ๔  ชั่วโม 

   (๔.๓๐) ตองจัดใหมีคําเตือนสําหรับผูบริโภค  "หามหยิบจับอาหารดวยมือ"   

วางไวในบริเวณที่เห็นไดชัดเจน 

   (๔.๓๑)  การเติมอาหาร  ตองเปล่ียนภาชนะใหม  ไมนําอาหารมาเติมในภาชนะบรรจุเดิม 

   (๔.๓๒) อาหารปรุงสําเร็จพรอมบริโภค  ตองมีการปกปดขณะวางจําหนาย 

ในอุณหภูมิที่เหมาะสมกับอาหารแตละชนิด  อาหารบริโภคเย็นตองเก็บที่อุณหภูมิต่ํากวา  ๕  องศาเซลเซียส   

อาหารบริโภครอนตองอุนใหรอนที่อุณหภูมิจุดกึ่งกลางสูงกวา  ๗๔  องศาเซลเซียส  นานกวา  ๒  นาที   

ทุก  ๔  ชั่วโมง 

   (๔.๓๓)  ภาชนะบรรจุอาหารตองสะอาดไดมาตรฐานสําหรับใชบรรจุอาหารเทานั้น 

     (๔.๓๔)  อาหารปรุงสําเร็จพรอมบริโภคจะตองปรุงจําหนายวันตอวัน 

   (๔.๓๕)  วางจําหนายผัก  ผลไม  แยกตามประเภทไมปะปนกัน  สูงจากพ้ืนอยางนอย   

๖๐  เซนติเมตร  ไมวางจําหนายผัก  ผลไมท่ีเนาเสีย  ขึ้นรา 

   (๔.๓๖)  น้ําแข็งที่ใชแชอาหารตองสะอาด  คุณภาพเทียบเทาน้ําแข็งสําหรับบริโภค 

   (๔.๓๗) ในกรณีท่ีจัดน้ําดื่มไวบริการ  ตองเปนน้ําดื่มที่สะอาด  ภาชนะที่ใชดื่ม 

ตองเปนแบบใชครั้งเดียว 

  (๕) หลักเกณฑเกี่ยวกับสุขลักษณะของภาชนะ  อุปกรณ  น้ําใช  และของใชอื่น ๆ 

     (๕.๑)  โตะ/เคานเตอร/ตู/กระบะใสอาหาร  และภาชนะบรรจุอาหาร  ตองทําดวย 

วัสดุที่ไมทําปฏิกิริยากับอาหาร  ผิวเรียบ  ไมดูดซึมน้ํา  มีสภาพดี  สะอาด  อยูสูงจากพ้ืนอยางนอย   

๖๐  เซนติเมตร 

   (๕.๒) โตะ/เคานเตอรจําหนายสลัดตองสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร   

และมีอุปกรณปองกันการปนเปอนน้ําลาย  (Sneeze  guard)  โดยใหมีชองวางจากขอบอุปกรณปองกัน 

การปนเปอนน้ําลายถึงพ้ืนเคานเตอรไมเกิน  ๓๐  เซนติเมตร 
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   (๕.๓)  ตองทําความสะอาดรถขนสง  ตะกรา  ภาชนะใสอาหาร  ดวยวิธีที่ถูกสุขลักษณะ 

ทุกครั้งที่ใชขนสง  และมีการตรวจหาเชื้อแบคทีเรียโดยวิธีการสวอปภาชนะท่ีบรรจุอาหารและรถขนสงอาหาร   

อยางนอยปละ  ๒  ครั้ง 

   (๕.๔)  รถเข็นที่ใชขนสงอาหาร  ตองไมใชปะปนกับรถขนมูลฝอย 

   (๕.๕)  น้ําใชสําหรับลางอาหารและภาชนะอุปกรณตองสะอาด 

   (๕.๖) ตูแชเย็น/ตูแชแข็ง/หองแชเย็น/หองแชแข็งที่ใชเก็บหรือวางจําหนายอาหาร 

    (๕.๖.๑)  โครงสรางภายในตองทําดวยวัสดุที่มีผิวเรียบ  มีสภาพดี  สะอาด 

สามารถควบคุมอุณหภูมิใหคงที่อยูในเกณฑที่กําหนดได 

    (๕.๖.๒)  ไมมีน้ําแข็งเกาะหนาเกินกวา  ๗  นิ้ว 

    (๕.๖.๓)  กรณีเปนหองเย็น  พ้ืนตองไมมีน้ําเฉอะแฉะ  สะอาด  และไมวางอาหาร 

บนพ้ืน 

    (๕.๖.๔)  ประตูและขอบยางหองเย็น/ตูเย็น/ตูแชแข็งมีสภาพดี  สะอาด 

    (๕.๖.๕) มีการติดตั้งเทอรโมมิเตอรในบริเวณท่ีสามารถอานอุณหภูมิ 

ไดตลอดเวลาจากภายนอก 

    (๕.๖.๖) มีการตรวจวัดอุณหภูมิอยางสม่ําเสมอ  อยางนอยทุก  ๒  ชั่วโมง   

และมีตารางบันทึกอุณหภูมิที่สามารถตรวจสอบได 

    (๖) อุณหภูมิของตูเย็น  สําหรับวางจําหนายอาหารชนิดตาง  ๆ 

   (๖.๑)  ตูจําหนายอาหารเนือ้สัตวดบิและผลิตภัณฑตองมอีุณหภูมิต่ํากวา  ๕  องศาเซลเซียส 

   (๖.๒)  ตูจําหนายนมและผลิตภัณฑ  และเครื่องดื่มที่ผานการฆาเชื้อโรคดวยระบบ 

พาสเจอรไรส  ตองมีอุณหภูมิต่ํากวา  ๕  องศาเซลเซียส 

   (๖.๓)  ตูจําหนายอาหารพรอมปรุง  ตองมีอุณหภูมิต่ํากวา  ๗  องศาเซลเซียส 

   (๖.๔)  ตูจําหนายผัก  ผลไม  ตองมีอุณหภูมิเทากับหรือต่ํากวา  ๑๐  องศาเซลเซียส 

   (๖.๕)  ตูแชแข็งสําหรับไอศกรีมและอาหารแชแข็งอื่น ๆ  ตองมีอุณหภูมิต่ํากวา   

- ๑๘  องศาเซลเซียส 

    (๗) ภาชนะอุปกรณที่สัมผัสกบัอาหาร  ตองทําดวยสแตนเลสหรือวัสดุอื่นที่ไมทําปฏิกิริยา 

กับอาหาร  สภาพดี  ไมดูดซึมน้ํา  สะอาด  ตองแยกใชระหวางอาหารดิบ  และอาหารสุก  และตองลาง 

ทําความสะอาดระหวางใชงาน  หรือกอนและหลังการปฏิบัติงานทุกวัน 
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    (๘)  มีอางลางมือสําหรับผูบริโภค  พรอมสบู  กระดาษเช็ดมือและถังรองรับมูลฝอย   

ในบริเวณที่ผูบริโภคเลือกซื้ออาหารไดเอง 

    (๙)  บริเวณสถานท่ีผลิตและจําหนายขนบอบ  (Bakery)  ท่ีเขาขายโรงงานตองได 

มาตรฐาน  GMP  ของสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา  กระทรวงสาธารณสุข  และตองจัดใหมี 

ภาชนะอุปกรณท่ีสะอาด  และเพียงพอในการหยิบจับอาหารสําหรับผูบริโภค  และมีการลางอยางนอย 

ทุก  ๔  ชั่วโมง 

 

หมวด  ๓ 

ใบอนุญาต 

 

ขอ ๑๐ ผูใดประสงคจะขอรับใบอนุญาตจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารหรือสถานที่สะสมอาหาร 

จะตองย่ืนคําขอรับใบอนุญาตตามแบบที่กําหนดไวทายขอบัญญัตินี้  พรอมกับเอกสารและหลักฐาน   

ดังตอไปนี้ 

  (๑)  สําเนาบัตรประจําตัวประชาชน   

  (๒)  สําเนาใบอนุญาตตามกฎหมายวาดวยควบคุมอาคาร  และกฎหมายอื่นที่เกี่ยวของ 

ตามท่ีเจาพนักงานทองถิ่นประกาศกําหนดสําหรับกรณีการขอจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารหรือสถานท่ี 

สะสมอาหารในอาคาร   

  (๓)  เอกสารและหลักฐานอื่น ๆ  ตามท่ีองคการบริหารสวนตําบลประกาศกําหนด 

ขอ ๑๑ เมื่อไดรับคําขอรับใบอนุญาตหรือคําขอตออายุใบอนุญาตใหเจาพนักงานทองถิ่น 

ตรวจความถูกตองและความสมบูรณของคําขอ  ถาปรากฏวาคําขอดังกลาวไมถูกตองหรือไมสมบูรณ 

ตามหลักเกณฑ  วิธีการ  หรือเงื่อนไขที่กําหนดไวในขอบัญญัตินี้  ใหเจาพนักงานทองถิ่นรวบรวมความไมถูกตอง 

หรือความไมสมบูรณนั้นท้ังหมด  และแจงใหผูขออนุญาตแกไขใหถูกตองและสมบูรณในคราวเดียวกัน   

และในกรณีจําเปนที่จะตองสงคืนคําขอแกผูขออนุญาตก็ใหสงคืนคําขอพรอมท้ังแจงความไมถูกตอง 

หรือความไมสมบูรณใหทราบภายในสิบหาวันนับแตวันไดรับคําขอ 
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เจาพนักงานทองถิ่นตองออกใบอนุญาตหรือมีหนังสือแจงคําส่ังไมอนุญาตพรอมดวยเหตุผล 

ใหผูขออนุญาตทราบภายในสามสิบวันนับแตวันไดรับคําขอซึ่งมีรายละเอียดถูกตองหรือครบถวนตามท่ี 

กําหนดในขอบัญญัตินี้ 

ในกรณีที่มีเหตุจําเปนที่เจาพนักงานทองถิ่นไมอาจออกใบอนุญาตหรือยังไมอาจมีคําส่ังไมอนุญาตได 

ภายในกําหนดเวลาตามวรรคสอง  ใหขยายเวลาออกไปไดอีกไมเกินสองครั้ง  ครั้งละไมเกินสิบหาวัน   

แตตองมีหนังสือแจงการขยายเวลาและเหตุจําเปนแตละครั้งใหผูขออนุญาตทราบกอนส้ินกําหนดเวลา 

ตามวรรคสองหรือตามท่ีไดขยายเวลาไวแลวนั้น  แลวแตกรณี 

ขอ  ๑๒  ผูไดรับอนุญาตตองมารับใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับแตวันท่ีไดรับหนังสือแจง 

การอนุญาตจากเจาพนักงานทองถิ่น  หากไมมารับภายในกําหนดเวลาดังกลาวโดยไมมีเหตุอันสมควร 

ใหถือวาสละสิทธิ์ 

ขอ  ๑๓  บรรดาใบอนุญาตที่ออกใหตามขอบัญญัตินี้ใหมีอายุหนึ่งปนับแตวันท่ีออกใบอนุญาต   

และใหใชไดเพียงในเขตอํานาจขององคการบริหารสวนตําบลเทานั้น 

การขอตออายุใบอนุญาตจะตองย่ืนคําขอกอนใบอนุญาตส้ินอายุไมเกิน  ๓๐  วัน  เมื่อไดย่ืนคําขอ

พรอมกับเสียคาธรรมเนียมแลวใหประกอบกิจการตอไปไดจนกวาเจาพนักงานทองถิ่นจะส่ังไมตออายุใบอนุญาต 

การขอตออายุใบอนุญาตและการอนุญาตใหตออายุใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ 

และเงื่อนไขที่กําหนดไวตามขอ  ๑๐  และขอ  ๑๑  โดยอนุโลม 

ขอ  ๑๔  ผูไดรับใบอนุญาตตองเสียคาธรรมเนียมการออกใบอนุญาตตามอัตราที่กําหนดไว 

ทายขอบัญญัตินี้ในวันที่มารับใบอนุญาตสําหรับกรณีที่เปนการขอรับใบอนุญาตครั้งแรก  หรือกอนใบอนุญาต 

ส้ินอายุสําหรับกรณีที่เปนการขอตออายุใบอนุญาตตลอดเวลาที่ยังดําเนินกิจการนั้น  ถามิไดเสียคาธรรมเนียม 

ภายในเวลาที่กําหนด  ใหชําระคาปรับเพ่ิมขึ้นอีกรอยละย่ีสิบของจํานวนคาธรรมเนียมท่ีคางชําระเวนแต 

ผูไดรับใบอนุญาตจะไดบอกเลิกการดําเนินกิจการนั้นกอนถึงกําหนดการเสียคาธรรมเนียมครั้งตอไป 

ในกรณีที่ผูมีหนาที่ตองเสียคาธรรมเนียมตามวรรคหนึ่งคางชําระคาธรรมเนียมติดตอกันเกินกวา 

สองครั้งใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังใหผูนั้นหยุดการดําเนินกิจการไวจนกวาจะไดเสียคาธรรมเนียม 

และคาปรับจนครบจํานวน 
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่เลม   ๑๓๖   ตอนพิเศษ   ๕๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๒   มีนาคม   ๒๕๖๒



ขอ  ๑๕  บรรดาคาธรรมเนียมและคาปรับตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕   

ใหเปนรายไดขององคการบริหารสวนตําบลคอรุม 

ขอ  ๑๖  ผูไดรับใบอนุญาตตองแสดงใบอนุญาตไวโดยเปดเผยและเห็นไดงาย  ณ  สถานที่ 

ดําเนินกิจการตลอดเวลาที่ดําเนินกิจการ 

ขอ  ๑๗  ในกรณีที่ใบอนุญาตสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระที่สําคัญ  ใหผูไดรับใบอนุญาต 

ย่ืนคําขอรับใบแทนใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับแตวันท่ีไดทราบถึงการสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุด   

ตามแบบที่กําหนดไวทายขอบัญญัตินี้ 

การขอรับใบแทนใบอนุญาตและการออกใบแทนใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ   

และเงื่อนไข  ดังตอไปนี้ 

  (๑)  ในกรณีใบอนุญาตสูญหาย  ใหผูย่ืนคําขอรับใบแทนใบอนุญาตนําสําเนาบันทึก

การแจงความตอพนักงานเจาหนาที่แหงทองที่ท่ีใบอนุญาตสูญหายมาแสดงตอเจาพนักงานทองถิ่นประกอบดวย 

  (๒)  ในกรณีใบอนุญาตถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระที่สําคัญ  ใหผูย่ืนคําขอรับใบอนุญาต 

นําใบอนุญาตเดิมเทาที่เหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถิ่นประกอบดวย 

ขอ  ๑๘  ในกรณีท่ีปรากฏวาผูรับใบอนุญาตตามขอบัญญัตินี้  ไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตอง 

ตามบทแหงพระราชบัญญัติ  กฎกระทรวงที่ออกตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕   

หรือขอบัญญัตินี้  หรือเงื่อนไขที่ระบุไวในใบอนุญาตในเรื่องท่ีกําหนดไวเกี่ยวกับการประกอบกิจการ 

ตามท่ีไดรับใบอนุญาตตามขอบัญญัตินี้  เจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังพักใชใบอนุญาตไดภายในเวลา 

ที่เห็นสมควรแตตองไมเกินสิบหาวัน 

ขอ ๑๙ เจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจออกคําส่ังเพิกถอนใบอนุญาตเมื่อปรากฏวาผูรับใบอนุญาต 

  (๑)  ถูกส่ังพักใชใบอนุญาตตั้งแตสองครั้งขึ้นไปและมีเหตุที่จะตองถูกส่ังพักใชใบอนุญาตอีก 

  (๒)  ตองคําพิพากษาถึงท่ีสุดวาไดกระทําความผิดตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข   

พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

  (๓)  ไมปฏิบัติหรือปฏิบัตไิมถกูตองตามบทแหงพระราชบัญญัติ  กฎกระทรวงที่ออกตาม 

พระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  หรือขอบัญญัตินี้  หรือเงื่อนไขท่ีระบุไวในใบอนุญาต 

ในเรื่องที่กําหนดไวเกี่ยวกับการประกอบกิจการตามที่ไดรับใบอนุญาตตามขอบัญญัตินี้  และการไมปฏิบัติ 
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หรือปฏิบัติไมถูกตองนั้นกอใหเกิดอันตรายอยางรายแรงตอสุขภาพของประชาชน  หรือมีผลกระทบตอ 

สภาวะความเปนอยูที่เหมาะสมกับการดํารงชีพของประชาชน 

ขอ  ๒๐  คําส่ังพักใชใบอนุญาตและคําส่ังเพิกถอนใบอนุญาต  ใหทําเปนหนังสือแจงใหผูรับ 

ใบอนุญาตทราบ  ในกรณีที่ไมพบผูรับใบอนุญาต  หรือผูรับใบอนุญาตไมยอมรับคําส่ังดังกลาว  ใหสงคําส่ัง 

โดยทางไปรษณียตอบรับหรือใหปดคําส่ังนั้นไวในที่เปดเผยเห็นไดงาย  ณ  ภูมิลําเนาหรือสํานักทําการงาน 

ของผูรับใบอนุญาต  และใหถือวาผูรับใบอนุญาตนั้นไดรับทราบคําส่ังแลวตั้งแตเวลาที่คําส่ังไปถึง  หรือวันปดคําส่ัง   

แลวแตกรณี 

ขอ  ๒๑  ผูถูกส่ังเพิกถอนใบอนุญาตจะขอรับใบอนญุาตสําหรับการประกอบกิจการที่ถูกเพิกถอน 

ใบอนุญาตอีกไมไดจนกวาจะพนกําหนดหนึ่งปนับแตวันที่ถูกส่ังเพิกถอนใบอนุญาต 

 

หมวด  ๔ 

หนังสือรับรองการแจง 

 

ขอ  ๒๒  ผูใดประสงคจะแจงเพ่ือขอหนงัสือรับรองการแจงตอเจาพนักงานทองถิน่จะตองดําเนินการ 

ตามแบบที่กําหนดไวทายขอบัญญัตินี้  พรอมกับเอกสารและหลักฐาน  ดังตอไปนี้ 

  (๑)  สําเนาบัตรประจําตัวประชาชน 

  (๒)  สําเนาใบอนุญาตตามกฎหมายวาดวยควบคุมอาคาร  และกฎหมายอื่นที่เกี่ยวของ 

ตามท่ีเจาพนักงานทองถิ่นประกาศกําหนดสําหรับกรณีการขอจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารหรือสถานที่ 

สะสมอาหารในอาคาร   

  (๓)  เอกสารและหลักฐานอื่น ๆ  ตามท่ีองคการบริหารสวนตําบลประกาศกําหนด 

ขอ ๒๓ เมื่อเจาพนักงานทองถิ่นไดรับแจงใหออกใบรับแกผูแจงเพ่ือใชเปนหลักฐาน 

ในการประกอบกิจการตามที่แจงไดชั่วคราวในระหวางเวลาท่ีเจาพนักงานทองถิ่นยังมิไดออกหนังสือรับรอง 

การแจง 

ใหเจาพนักงานทองถิ่นตรวจการแจงใหถูกตองตามแบบที่กําหนดในขอบัญญัตินี้ตามขอ  ๒๒   

ถาการแจงเปนไปโดยถูกตองใหเจาพนักงานทองถิ่นออกหนังสือรับรองการแจงใหผูแจงภายในเจ็ดวันทําการ 

นับแตวันที่ไดรับแจง 
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ในใบรับแจงหรือหนังสือรับรองการแจง  เจาพนักงานทองถิ่นจะกําหนดเงื่อนไขใหผูแจง 

หรือผูไดรับหนังสือรับรองการแจงปฏิบัติเปนการเฉพาะรายก็ได 

ในกรณีที่การแจงไมถูกตองหรือไมสมบูรณใหเจาพนักงานทองถิ่นแจงใหผูแจงทราบภายใน 

เจ็ดวันทําการนับแตวันที่ไดรับแจง  ถาผูแจงไมดําเนินการแกไขใหถูกตองภายในเจ็ดวันทําการนับแตวันที่ 

ไดรับแจงจากเจาพนักงานทองถิ่น  ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังใหการแจงของผูแจงเปนอันส้ินผล   

แตถาผูแจงไดดําเนินการแกไขภายในเวลาท่ีกําหนดแลว  ใหเจาพนักงานทองถิ่นออกหนังสือรับรองการแจง 

ใหผูแจงภายในเจ็ดวนัทําการนบัแตวนัที่ไดรับการแจงซึ่งมีรายละเอยีดถูกตองตามแบบที่กาํหนดในขอบัญญัตินี้ 

ตามขอ  ๒๒ 

ขอ  ๒๔  ผูไดรับหนังสือรับรองการแจงตองแสดงหนังสือรับรองการแจงไวโดยเปดเผย 

และเห็นไดงาย  ณ  สถานที่ดําเนินกิจการตลอดเวลาที่ดําเนินกิจการ 

ขอ  ๒๕  ในกรณีที่หนังสือรับรองการแจงสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระที่สําคัญ   

ใหผูไดรับหนังสือรับรองการแจงย่ืนขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจงภายในสิบหาวันนับแตวันท่ี 

ไดทราบถึงการสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุด  ตามแบบที่กําหนดไวขอบัญญัตินี้ 

การขอรับใบแทนและการออกใบแทนหนังสือรับรองการแจงใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ   

และเงื่อนไข  ดังตอไปนี้ 

  (๑)  ในกรณีหนังสือรับรองการแจงสูญหาย  ใหผูย่ืนขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจง 

นําสําเนาบันทึกการแจงความตอพนกังานเจาหนาท่ีแหงทองที่ที่หนังสือรับรองการแจงสูญหายมาแสดงตอ 

เจาพนักงานทองถิ่นประกอบดวย 

  (๒) ในกรณีหนังสือรับรองการแจงถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญ  ใหผูย่ืน 

ขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจงนําใบอนุญาตเดิมเทาท่ีเหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถิ่น 

ประกอบดวย 

ขอ  ๒๖  เมื่อผูแจงตามขอบัญญัตินี้ประสงคจะเลิกกิจการหรือโอนการดําเนินกิจการใหแก 

บุคคลอื่นใหแจงใหเจาพนักงานทองถิ่นทราบดวย 

ขอ  ๒๗  ในกรณีท่ีผูดําเนินกิจการใดดําเนินกิจการตามที่ระบุไวในขอบัญญัตินี้  โดยมิไดแจงตอ 

เจาพนักงานทองถิ่นตามองคการบริหารสวนตําบลนี้และเคยไดรับโทษตามพระราชบญัญตัิการสาธารณสุข   
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พ.ศ.  ๒๕๓๕  เพราะเหตุที่ฝาฝนดําเนินกิจการโดยมิไดแจงตอเจาพนักงานทองถิ่นมาแลวครั้งหนึ่ง   

ยังฝาฝนดําเนินกิจการโดยมิไดแจงตอเจาพนักงานทองถิ่นตอไป  ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังใหผูนั้น 

หยุดดําเนินกิจการไวจนกวาจะไดดําเนินการแจงตอเจาพนักงานทองถิ่นตามขอบัญญัตินี้  ถายังฝาฝนอีก 

ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังหามการดําเนินกิจการนั้นไวตามเวลาที่กําหนดซึ่งตองไมเกินสองปก็ได 

ขอ  ๒๘  การแจงของเจาพนักงานทองถิ่นและคําส่ังของเจาพนักงานทองถิ่นใหทําเปนหนังสือแจง 

ใหผูแจงหรือผูดําเนินการทราบ  ในกรณีที่ไมพบตัวหรือไมยอมรับหนังสือใหสงหนังสือการแจงหรือคําส่ัง 

โดยทางไปรษณียตอบรับหรือปดหนังสือนั้นไวในที่เปดเผยเห็นไดงาย  ณ  ภูมิลําเนาหรือสํานักทําการงานของ

ผูที่ตองรับหนังสือและใหถือวาผูนั้นไดทราบหนังสือดังกลาวแลวตั้งแตเวลาที่หนังสือไปถึงหรือวันปดหนังสือ   

แลวแตกรณี 

ขอ  ๒๙  ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจแตงตั้งขาราชการหรือพนักงานสวนทองถิ่นเพ่ือใหปฏิบัติหนาที ่

ตามมาตรา  ๔๔  วรรคหนึ่งแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  ในเขตอํานาจของ 

องคการบริหารสวนตําบล  ในเรื่องใดหรือทุกเรื่องก็ได 

ขอ  ๓๐  ผูใดฝาฝนหรือไมปฏิบัติตามขอบัญญัตินี้ตองระวางโทษตามที่กําหนดไวในบทกําหนดโทษ 

แหงพระราชบญัญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

 

ประกาศ  ณ  วนัที่  ๖  มถินุายน  พ.ศ.  ๒๕๖๐ 

ผจญ  พูลดวง 

นายกองคการบรหิารสวนตาํบลคอรมุ  

 

้หนา   ๘๔

่เลม   ๑๓๖   ตอนพิเศษ   ๕๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๑๒   มีนาคม   ๒๕๖๒



 

 

 

บัญชีคาธรรมเนียมทายขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลคอรุม 

เรื่อง สถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร พ.ศ. 25๖๐ 

 

ลําดับ รายการ อัตราคาธรรมเนียมตอป (บาท) 

อัตราคาธรรมเนียมในการออกหนังสือรับรองการแจงการจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหารหรือสถานท่ี 

สะสมอาหาร ในอาคารหรือพ้ืนท่ีใดซ่ึงมีพ้ืนท่ี ไมเกินสองรอย ตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาด 

1 พ้ืนท่ีประกอบการไมเกิน 10 ตารางเมตร 100 

2 พ้ืนท่ีประกอบการเกิน 10 ตารางเมตร แตไมเกิน 25 ตารางเมตร 200 

3 พ้ืนท่ีประกอบการเกิน 25 ตารางเมตร แตไมเกิน 50 ตารางเมตร 300 

4 พ้ืนท่ีประกอบการเกิน 50 ตารางเมตร แตไมเกิน 100 ตารางเมตร 500 

5 พ้ืนท่ีประกอบการเกิน 100 ตารางเมตร แตไมเกิน 200 ตารางเมตร 800 

อัตราคาธรรมเนียมในการออกใบอนุญาตการจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหารหรือสถานท่ีสะสมอาหารในอาคาร 

หรือพ้ืนท่ีใดซ่ึงมีพ้ืนท่ี เกินสองรอย ตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาด 

1 พ้ืนท่ีประกอบการเกิน 200 ตารางเมตร แตไมเกิน 500 ตารางเมตร 1,000 

2 พ้ืนท่ีประกอบการเกิน 500 ตารางเมตร ตารางเมตรข้ึนไป 2,000 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

แบบคําขออนุญาตตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

                                                    สวนราชการ  องคการบริหารสวนตําบลคอรุม 
วันท่ี................ เดือน ..................................... พ.ศ. ....................... 

เรียน  เจาพนักงานทองถ่ิน  (นายกองคการบริหารสวนตําบลคอรุม) 
 ขาพเจาเปนเจาของ/ตัวแทนผูประกอบการ ชื่อ.........................................................สัญชาติ..................อายุ..............ป  
อยูบานเลขท่ี......................หมูท่ี..................ตรอก/ซอย.....................................ถนน.........................................................               
ตําบล/แขวง...............................อําเภอ/เขต....................................จังหวัด...........................โทรศัพท............................... 
 ยื่นคํารองตอเจาหนาท่ีพนักงานทองถ่ินองคการบริหารสวนตําบลคอรุม  ดวยผูประกอบการไดประกอบกิจการ
ในเขตองคการบริหารสวนตําบลคอรุมของการประกอบกิจการ  ดังนี้ 
 ๑.  สถานประกอบการชื่อ “………………………………………………………………………………………………………………” 

๒.  ท่ีต้ังของสถานประกอบการ เลขท่ี..................หมูท่ี................ตรอก/ซอย.....................ถนน..........................  
ตําบลคอรุม  อําเภอพิชัย  จังหวัดอุตรดิตถ  โทรศัพท................... โทรสาร............................................. 

๓   ประเภทกิจการท่ีประกอบเก่ียวกับ  ..........................................................................ลกัษณะกิจการ          
คือ................................................................................................................................................  

๔.  พ้ืนท่ีประกอบกิจการ  จํานวน.....................................ตารางเมตร  จํานวนหองพัก.......................หอง 
๕.  พนักงาน  คนงาน    ผูรับจาง  จํานวน...................................คน 
๖.  การใชเครื่องจักร  เครื่องจักรกล  ขนาด....................................แรงมา  จํานวน....................................ตัว 
 
      (ลงชื่อ)......................................................ผูยื่นคํารองขออนุญาต 
       (..................................................) 
 

สําหรับเจาหนาที่ 
ประเภทกิจการ 
       ๑. ตลาด เอกชน    สาธารณะ 
       ๒. จําหนายอาหาร    ไมเกิน ๒๐๐ ตร.ม.   เกิน ๒๐๐ ตร.ม. แตไมเกิน ๓๐๐ ตร.ม. เกิน ๓๐๐ ตร.ม. 
       ๓.  สะสมอาหาร   ไมเกิน ๒๐๐ ตร.ม.   เกิน ๒๐๐ ตร.ม. แตไมเกิน ๓๐๐ ตร.ม. เกิน ๓๐๐ ตร.ม. 
       ๔.  เปนกิจการท่ีเปนอันตรายตอสุขภาพ  ท่ีเก่ียวกับ..............................................................ลําดับท่ี................................ 
       ๕.  เก็บ  ขนขยะมูลฝอยและสิ่งปฏิกูล 
       ๖.  อ่ืน ๆ   ............................................................................................................................................................................. 
       ๗.  คาธรรมเนียม....................................................บาท  ตามลําดับท่ี....................................................(ตามขอบัญญัติ) 
 
 

                                                             (ลงชื่อ)..........................................................ผูรับคํารองขออนุญาต 
       (........................................................) 
       ตําแหนง............................................................. 

เลขท่ีรับ............................ 

วันท่ี.................................. 



 

เอกสารประกอบการพจิารณาขอรับใบอนุญาต 

ขาพเจาไดแนบหลักฐานและเอกสารมาพรอมแลว  ดังนี้คือ 

๑.  รูปถายหนาตรงครึ่งตัว ไมสวมหมวก ไมสวมแวนตาดํา ของเจาของกิจการ ขนาด ๑ x ๑  จํานวน ๒ รูป 

๒.  สําเนาบัตรประชาชน    ประชาชน    ขาราชการ    พนักงานรัฐวิสาหกิจ  จํานวน  ๑  ชุด 

๓.  สําเนาทะเบียนบาน   จํานวน  ๑  ชุด 

๔.  ใบรับรองแพทย จํานวน  ๑  ชุด 

๕.  หนังสือจดทะเบียนบริษัท  (กรณีนิติบุคคล)  จํานวน  ๑  ชุด 

๖.  หนังสือมอบอํานาจ  (กรณีผูยื่นคํารองไมใชเจาของสถานประกอบการ)  จํานวน  ๑  ชุด  พรอมสําเนา  

บัตรประชาชนและสําเนาทะเบียนบานของผูรับมอบอํานาจ  จํานวน  ๑  ชุด 

๗.  หลักฐานการขออนุญาตตามกฎหมายอ่ืนท่ีเก่ียวของ  คือ 

๗.๑  ใบอนุญาตกอสรางอาคาร  (กรณีอาคารใหม) 

๗.๒  รายงานมาตรการติดตามผลกระทบสิ่งแวดลอม  (กรณีจํานวนหองพัก  ๑๐  หองข้ึนไป) 

๗.๓  ใบอนุญาตสถานประกอบการประเภทนวดเพ่ือสุขภาพ/สปาเพ่ือสุขภาพ ของกระทรวง

สาธารณสุข พ.ศ.......................................... 

๗.๔  ใบรับรองการแจงจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหาร  ของ อบต.คอรุม  ป................................... 

๗.๕  ใบอนุญาตสถานท่ีจําหนายอาหาร/สะสมอาหาร  ของ อบต.คอรุม  ป................................. 

๗.๖  ใบอนุญาตกิจการท่ีเปนอันตรายตอสุขภาพ  ของ อบต.คอรุม  ป......................................... 

๗.๗  .................................................................................................................................................... 

    ขอรับรองวา  หลักฐานและเอกสารดังกลาวขางตนเปนความจริงทุกประการ 

 

 

                                                                 (ลงชื่อ)......................................................ผูยื่นคํารองขออนุญาต 

       (..................................................) 

 

 

 

 

 

 

 

เลขท่ีรับ.................../.........................                                                                 

 

คําขอรับใบแทนใบอนุญาตประกอบกิจการ ตาม พ.ร.บ.การสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

                                                                                         เขียนท่ี...........................................................  

แผนท่ีสังเขปสถานท่ีประกอบกิจการและใกลเคียง 
 เหนือ 

ออก   ตก 

  ใต 



 

เลขท่ีรับ.................../.........................                                                                 
 

คําขอรับใบแทนใบอนุญาต 

ประกอบกิจการตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

                                                                                       เขียนท่ี...........................................................  

                                              วันท่ี............เดือน........................พ.ศ...................  

 

ขาพเจา (นาย / นาง / นางสาว).........................................................................................................................  

  เปนบุคคลธรรมดา อายุ..................................ป สัญชาต.ิ...................................... เลขหมายประจําตัว

ประชาชนเลขท่ี � � � � � � � � � � � � � อยูบาน/สํานักงานเลขท่ี...................หมูท่ี.........................  

ตรอก/ซอย.............................ถนน.............  ...........ตําบล/แขวง.......................... อําเภอ/เขต.......................................  

จังหวัด..............................โทรศัพท..............................โทรสาร..........................................   

� เปนนิติบุคคลประเภท....................................................จดทะเบียนเม่ือ........................................................   

มีสํานักงานอยูเลขท่ี....................หมูท่ี........................ตรอก/ซอย.............................ถนน.................................................   

ตําบล/แขวง ...........................................อําเภอ/เขต............................................จังหวัด..................................................   

โทรศัพท....................................... โทรสาร......................................... ผูมีอํานาจลงชื่อแทนนิติบุคคลผูขอแจงมี  ดังนี้ 

1. .........................................................อยูบานเลขท่ี.................หมูท่ี........ตรอก/ซอย......................................... 

ถนน......................................ตําบล/แขวง............................................อําเภอ/เขต........................................................

จังหวัด..............................................โทรศัพท................................................โทรสาร.........................................................   

 

ไดขออนุญาต ....................................................................................................................................................... 

ใบอนุญาต เลมท่ี..............เลขท่ี...............ป...................โดยใชชื่อสถานประกอบการวา.....................................................

สถานท่ีต้ังเลขท่ี...............................หมูท่ี.......................ตรอก/ซอย.............................ถนน............................................

ตําบล...............................................อําเภอ........................................ จังหวัด.................................................................... 

โทรศัพท...........................................โทรสาร...............................................  

 

ขอยื่นคําขอรับใบแทนใบอนุญาตดังกลาวขางตน ตอเจาพนักงานทองถ่ินเนื่องจากใบอนุญาต 

  สูญหาย     

  ถูกทําลาย     

  ชํารุดในสาระสําคัญ 

 

 



 

     พรอมท้ังไดแนบหลักฐานท่ีนํามาประกอบการพิจารณา ดังนี้ 

 1. สําเนาบัตรประจําตัวประชาชนและสําเนาทะเบียนบานของผูขอรับใบแทนใบอนุญาต 

 2. สําเนาหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล พรอมสําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของผูแทน  

   นิติบุคคล (กรณีผูขอรับใบแทนใบอนุญาตเปนนิติบุคคล)  

 3. หนังสือมอบอํานาจท่ีถูกตองตามกฎหมาย พรอมสําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของผูมอบอํานาจ 

   และผูรับมอบอํานาจ (กรณีผูประกอบการไมสามารถมายื่นคําขอดวยตนเอง)  

 4. สําเนาบันทึกการแจงความตอพนักงานเจาหนาท่ีแหงทองท่ีท่ีใบอนุญาตสูญหาย กรณีใบอนุญาตเดิม 

   สูญหาย 

 5. ใบอนุญาตเดิม กรณีท่ีชํารุดในสาระสําคัญ 

 6. อ่ืน ๆ………………………………………………………………………………………………………………………………….  

 

 

          ขอรับรองวา  ขอความในแบบคําขอนี้เปนความจริงทุกประการ 

 

 

(ลงชื่อ)......................................................  

               (...............................................)  

                                                                           ผูขอรับใบแทนใบอนุญาต 

               คําสั่งของเจาพนักงานทองถ่ิน 

  อนุมัติออกใบแทนใบอนุญาตได 

  ไมอนุมัติออกใบแทนใบอนุญาต 

(ลงชื่อ)........................................................เจาพนักงานทองถ่ิน 

        (......................................................) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

หนังสือแจงความไมถูกตองหรือไมสมบูรณของคําขอรับใบอนุญาต/(แบบ นส.3) 
คําขอตออายุใบอนุญาตการประกอบกิจการ (ตามมาตรา 56 วรรคหนึ่ง) 

 
ท่ี......./............                           สํานักงาน................................................. 

                                                       วันท่ี...........เดอืน...........................พ.ศ. ....................... 

เรื่อง   ขอใหแกไขความไมถูกตองหรือไมสมบูรณของคําขอรับใบอนุญาต/คําขอตออายุใบอนุญาต 
            การประกอบกิจการ 

เรียน   .............................................................................. 

 ตามท่ีทานไดยื่นคําขอรับใบอนุญาตตอเจาพนักงานทองถ่ินเพ่ือประกอบกิจการ................................ 
...........................………………………………………....  เม่ือวันท่ี……………………….. นั้น  

 เจาพนักงานทองถ่ินไดตรวจคําขอของทานแลวพบวาคําขอไมถูกตองหรือไมสมบูรณ ดังนี้ 
1) ………………………………………………………………….. 
2) ………………………………………………………………….. 
3) ………………………………………………………………….. 
4) ………………………………………………………………….. 
5) ………………………………………………………………….. 

จึงขอแจงใหทานทราบเพ่ือดําเนินการแกไขใหถูกตองภายใน……….…..วันนับแตวันท่ีไดรับหนังสือนี้ หากทาน 
ไมดําเนินการแกไขใหถูกตองภายในเวลาดังกลาว จะถือวาทานไมประสงคจะขอรับใบอนุญาตประกอบกิจการนี้และ 
จะไมพิจารณาคําขอของทานพรอมท้ังสงคืนเอกสารท้ังหมดใหแกทานตอไป 

   
จึงเรียนมาเพ่ือโปรดดําเนินการตอไปดวย 

       
 ขอแสดงความนับถือ 

 
                                            ................................................ 

                                           (.......................................) 

                                       ตําแหนง............................................. 

                                             เจาพนักงานทองถ่ิน   
 
 
 
 

สวนราชการ.......................... 
เบอรโทรศัพท......................... 
E-mail…………...................... 
 


	เลขที่รับ.................../.........................
	เลขที่รับ.................../.........................

