
 เปาหมาย หนวยนับ

ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. หลัก สนับสนุน
มาตรการเตรียมความพรอมพอครัวแมครัวไทย            8,130       45,541,840 

1 ผูประกอบการ  240 คน         480,000 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20

นักศึกษา  400 คน 200 200

2 โครงการเพิ่มศักยภาพแรงงานรองรับ Thailand 4.0

กิจกรรม เพิ่มศักยภาพกําลังแรงงานภาคอุตสาหกรรม

และบริการไปสู Thailand 4.0

 - กลุมอุตสาหกรรมอาหาร/ครัวไทยสูครัวโลก 

นวัตกรรมดานอาหาร

แรงงานใหม และแรงงานใน

สถานประกอบการ

         7,740 คน     24,685,840 740 800 1000 600 700 420 700 600 480 700 600 400 กพร.

3 โครงการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร "การประกอบ

อาหารไทยและการบริหารจัดการรานอาหารไทย ระดับ

ฝมืออาชีพ"

1. ผูสนใจประกอบอาชีพอาหาร

ไทย และ/หรือประกอบธุรกิจ

รานอาหารไทย 

2. ผูประกอบธุรกิจอาหาร 

นักวิชาการ และประชาชน

ผูสนใจทั่วไป

             90 คน      1,000,000 45 45 มหาวิทยา
ลัย

เกษตรศาส
ตร

4 กิจกรรมพัฒนาขีดความสามารถและยกระดับ   โรงงาน

อาหาร Future Food ของไทย ในพื้นที่เปาหมายเพื่อ

สรางศักยภาพการแขงขันการ ขยายตลาดการคา และ

การลงทุน ทั้งในประเทศและตางประเทศ

1. ผูประกอบการใน

อุตสาหกรรมอาหารและ

อุตสาหกรรมสนับสนุน นักลงทุน

2. ผูใหบริการที่เกี่ยวของกับ

การบริการอาหาร อาทิเชน 

หนวยงานราชการ องคกร 

สมาคม

3. ตัวแทนการคา ผูนําเขา ผู

แปรรูป และธุรกิจคาปลีก

อาหารทั้งในและตางประเทศ

4. ผูบริโภคทั่วไป

40/(440)/
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ราย/(MD)/คน     19,376,000 -/-/- -/-/- 20/(20)/

150
20(20)/

-
-(30)
150

-(55)/
-

-(25)/- -(45)/- -(50)/- -(65)/- -(65)/- -(65)/- สถาบัน
อาหาร

 สํานักงาน

ปลัดกระทรวง

อุตสาหกรรม

มาตรการขยายตลาดตําแหนงพอครัวแมครัวไทย         5,570                   -                  -   

5 พิจารณาอนุญาตเดินทางไปทํางานตางประเทศ พอครัวแมครัวที่ประสงค

เดินทางไปทํางานตางประเทศ

         4,000 คน  - 290 340 230 430 340 340 430 280 400 360 290 270 กกจ.

6 รับลงทะเบียนคนหางานที่ประสงคไปทํางานตางประเทศ พอครัวแมครัวที่ประสงค

เดินทางไปทํางานตางประเทศ

         1,500 คน  - 170 140 100 380 250 70 80 60 0 70 50 50  กกจ.

7 พิจารณารับรองใบผานงาน/ประสบการณทํางานเพื่อ

ประกอบการยื่นขอวีซาไปทํางานในตางประเทศ

พอครัวแมครัวที่ประสงค

เดินทางไปทํางานตางประเทศ

             70 คน  - 7 6 9 7 9 9 4 3 2 2 10 2  กกจ.

โครงการพัฒนาบุคลากร ศูนย

สงเสริมก

กิจการครัว

ไทย วิทยาลัย

ดุสิต

กลุมเปาหมาย

งบประมาณ

แผนประสานสอดคลองการสงเสริมครัวไทยสูครัวโลก ป 2561

แผนการปฏิบัติงานละแผนการใชจายเงินประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2561
หนวยงานรับผิดชอบ

โครงการ / กิจกรรม ไตรมาสที่ 1 ไตรมาสที่ 2 ไตรมาสที่ 3 ไตรมาสที่ 4
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กลุมเปาหมาย

งบประมาณ

แผนการปฏิบัติงานละแผนการใชจายเงินประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2561
หนวยงานรับผิดชอบ

โครงการ / กิจกรรม ไตรมาสที่ 1 ไตรมาสที่ 2 ไตรมาสที่ 3 ไตรมาสที่ 4

มาตรการสรางมาตรฐานอาหารไทย         2,856     4,226,360 

8 ทดสอบมาตรฐานฝมือแรงงานแหงชาติ สาขาผูประกอบ

อาหารไทย

แรงงานในสถานประกอบการ 

แรงงานทั่วไป และนักศึกษา

สังกัดอาชีวศึกษาที่จบการศึกษา

ไมต่ํากวาระดับประกาศนียบัตร

วิชาชีพในสาขาที่เขารับการ

ทดสอบฯ โดยมีคุณสมบัติตาม

เกณฑที่กําหนด

           556 คน         700,560 0 20 40 60 80 80 80 60 60 40 36 0  กพร.

9 ทดสอบมาตรฐานฝมือแรงงาน สาขาอาชีพ การประกอบ

อาหารไทย

บุคคลทั่วไป            240 คน         240,000 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20  วิทยาลัย
ดุสิตธานี

10 พัฒนาศักยภาพมาตรฐานฝมือแรงงานไทยในตางประเทศ

 ในสาขาผูประกอบอาหารไทย

แรงงานไทยที่ทํางานอยูใน

ตางประเทศ

             60 คน         616,800 0 20 0 0 20 0 0 20 0 0 0 0 กพร.

11 กิจกรรมสํารวจความตองการในการกําหนดเมนูอาหาร

ไทยเพื่อจัดทํามาตรฐาน

1.  ผูประกอบการอุตสาหกรรม

อาหาร

2  ผูประกอบการดานบริการ

อาหารทั้งในและตางประเทศ

3 ครั้ง 974,000 1 1 1
สถาบัน
อาหาร

 สํานักงาน

ปลัดกระทรวง

อุตสาหกรรม

12 กิจกรรมการกําหนดมาตรฐานอาหารไทย จํานวน 5 1,695,000
 - กําหนดมาตรฐานอาหารไทย จํานวน 5 รายการอาหาร

5 รายการ 1 2 2

 - ออกแบบและจัดพิมพคูมืออางอิงมาตรฐานอาหารไทย

 2 ภาษา (อังกฤษ หรือจีน)
         2,000 เลม 2,000

มาตรการสงเสริมภาพลักษณและเผยแพรประชาสัมพันธทั้งในประเทศและตางประเทศ   13,995,500 

13 กิจกรรมสงเสริมการสื่อสารและสรางความรวมมือเพื่อ

การผลิตอาหารอนาคต (Future Food)

100% เปอรเซ็นต      2,280,180 6% 7% 7% 8% 8% 9% 9% 9% 9% 9% 9% 9%
สถาบัน
อาหาร

 สํานักงาน

ปลัดกระทรวง

อุตสาหกรรม

14 กิจกรรมพัฒนาการเรียนรูอุตสาหกรรมอาหารแหง

อนาคตและการเชื่อมโยงตลาดออนไลนผาน Application 100% เปอรเซ็นต      2,770,320 6% 7% 7% 8% 9% 9% 9% 9% 9% 9% 9% 9%
สถาบัน
อาหาร

 สํานักงาน

ปลัดกระทรวง

อุตสาหกรรม

15 กิจกรรมเผยแพรประชาสัมพันธเพื่อใหผูประกอบการ

 
2,380,000

สถาบน
อาหาร

 สานกงาน

ปลัดกระทรวง
 - สื่อสารมาตรฐาน “รสไทยแท” เพื่อสรางความเขาใจ

และถายทอดองคความรูในประเทศ อาทิเชน 

หนังสือพิมพ หรือโทรทัศน หรือวิทยุ หรือนิตยสาร หรือ

เว็บไซต และ Social media

5 ครั้ง 1 1 1 1 1
สถาบัน
อาหาร

 สํานักงาน

ปลัดกระทรวง

อุตสาหกรรม

1. ผูประกอบการใน

อุตสาหกรรมอาหารและ

อุตสาหกรรมสนับสนุน นักลงทุน

2. ผูใหบริการที่เกี่ยวของกับ

การบริการอาหาร อาทิเชน 

หนวยงานราชการ องคกร 

สมาคม

3. ตัวแทนการคา ผูนําเขา ผู

แปรรูป และธุรกิจคาปลีก

อาหารทั้งในและตางประเทศ

4. ผูบริโภคทั่วไป

1.  ผูประกอบการอุตสาหกรรม

อาหาร

2  ผูประกอบการดานบริการ

อาหารทั้งในและตางประเทศ

สถาบัน
อาหาร

 สํานักงาน

ปลัดกระทรวง

อุตสาหกรรม
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โครงการ / กิจกรรม ไตรมาสที่ 1 ไตรมาสที่ 2 ไตรมาสที่ 3 ไตรมาสที่ 4

 -  จัดกิจกรรม Event พัฒนาผูประกอบการธุรกิจ

บริการอหารไทยในประเทศและจัดกิจกรรม Authentic 

of Thai Food for the World
1 ครั้ง 1

สถาบัน
อาหาร

 สํานักงาน

ปลัดกระทรวง

อุตสาหกรรม

 - ปรับปรุง website และ Application  มาตรฐาน “รส

ไทยแท” 1 เว็บ/App 1/1
สถาบัน
อาหาร

 สํานักงาน

ปลัดกระทรวง

อุตสาหกรรม

 - จัดกิจกรรมอบรมใหความรูเรื่องมาตรฐาน “รสไทย

แท” หรือมาตรฐานการจัดการอาหารปลอดภัยหรือการ

จัดการเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพในองคกร
1,000 คน 500 500

สถาบัน
อาหาร

 สํานักงาน

ปลัดกระทรวง

อุตสาหกรรม

16 กิจกรรมใหการรับรองมาตรฐานอาหาร “รสไทยแท” 

จํานวน 80 ผลิตภัณฑ (50 สถานประกอบการ /   30 

รานอาหารไทย)
80 ผลิตภัณฑ 2,824,000 80

สถาบัน
อาหาร

 สํานักงาน

ปลัดกระทรวง

อุตสาหกรรม

17 กิจกรรมการจัดทําระบบฐานขอมูลธุรกิจบริการอาหาร

ไทย 100%/1
เปอรเซ็นต/

1 ฐานขอมูล
2,541,000 5.78% 9.63% 9.63% 9.63% 9.63% 11.37% 13.49% 15.42% 15.42%

สถาบัน
อาหาร

 สํานักงาน

ปลัดกระทรวง

อุตสาหกรรม

18 โครงการเผยแพรขอมูลขาวสาร

 - การดําเนินการเกี่ยวสื่อสิ่งพิมพ บุคคลทั่วไป
2 เลม 800,000 1 1

วิทยาลัย

ดุสิตธานี

 - จัดทําสื่อสิ่งอิเล็กทรอนิกส บุคคลทั่วไป
4 รายการ 400,000

วิทยาลัย

ดุสิตธานี

มาตรการวิจัยและพัฒนาเพื่อความยั่งยืน     6,901,400 

19 กิจกรรมวิจัยเชิงลึกการเชื่อมโยงวัตถุดิบและคูแขงขันใน

ระดับภูมิภาคเพื่อรองรับการขยายตัวของตลาดอาหาร

แหงอนาคต (Future Food)

1. ผูประกอบการใน

อุตสาหกรรมอาหารและ

อุตสาหกรรมสนับสนุน นักลงทุน

2. ผูใหบริการที่เกี่ยวของกับ

การบริการอาหาร อาทิเชน 

หนวยงานราชการ องคกร 

สมาคม

3. ตัวแทนการคา ผูนําเขา ผู

แปรรูป และธุรกิจคาปลีก

อาหารทั้งในและตางประเทศ

4. ผูบริโภคทั่วไป

30(150) ราย/(MD)      3,551,400 -/- 5/5 5/10 10/13 10/13 -/12 -/15 -/16 -/17 -/17 -/16 -/16
สถาบัน
อาหาร

 สํานักงาน

ปลัดกระทรวง

อุตสาหกรรม

20 โครงการวิจัยพัฒนา

 - โครงการวิจัยมาตรฐานอาหารไทย บุคคลทั่วไป
95 รายการ (อาหาร)      2,000,000 25 70

วิทยาลัย

ดุสิตธานี

 - โครงการพัฒนาตํารับอาหารไทย บุคคลทั่วไป
2 เลม         500,000 1 1

วิทยาลัย

ดุสิตธานี

 - การขอจดทะเบียน บุคคลทั่วไป

2 ระดับ         650,000 ระดับชาติ
ระดับ

นานาชาติ
วิทยาลัย

ดุสิตธานี

 - โครงการสํารวจวัตถุดิบ/เครื่องเคียงที่ใชบริโภคกับ

อาหารไทย

บุคคลทั่วไป
1 เรื่อง         200,000 

วิทยาลัย

ดุสิตธานี

16,556    63,763,700   รวมงบประมาณ


	แผน

