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บันทึกหลักการและเหตุผล 
ประกอบรางเทศบัญญัติเทศบาลนครอุดรธานี 

          เรื่อง ควบคุมสถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร พ.ศ.2566 
 
 

หลักการ 
 

ใหมีเทศบัญญัติเทศบาลนครอุดรธานีวาดวยการควบคุมสถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร 
 
 

เหตุผล 
 

 โดยท่ีเทศบัญญัติเทศบาลนครอุดรธานี เรื่อง สถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสม
อาหาร พ.ศ.2539 และท่ีแกไขเพ่ิมเติม ไดบังคับใชมาเปนเวลานาน ซ่ึงการจําหนายสินคาในท่ีหรือทาง
สาธารณะท่ีไมถูกตองและไมถูกสุขลักษณะ อาจเปนอันตรายตอสุขภาพของประชาชน และกอใหเกิด
มลพิษตอสิ่งแวดลอม จึงสมควรยกเลิกและตราข้ึนใหมใหเหมาะสมและสอดคลองกับสภาวการณปจจุบัน 
โดยกําหนดสุขลักษณะในการดําเนินกิจการสถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร      
หลักเกณฑการแจงเพ่ือขอหนังสือรับรองการแจงใหดําเนินกิจการสถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ี
สะสมอาหาร และอัตราคาธรรมเนียมการออกใบอนุญาตและการออกหนังสือรับรองการแจงให
ดําเนินการสถานท่ีจําหนายและสถานท่ีสะสมอาหาร ใหสอดคลองกับสภาวการณปจจุบัน ซ่ึง
พระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ.2535 ใหกระทําไดโดยการตราเปนเทศบัญญัติ จึงจําเปนตองตรา
เทศบัญญัตินี้ 
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เทศบัญญัติเทศบาลนครอุดรธานี 
เรื่อง ควบคุมสถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร พ.ศ.2566 

 
  อาศัยอํานาจตามความในมาตรา ๖๐ และมาตรา ๖๓ แหงพระราชบัญญัติเทศบาล 
พ.ศ. ๒๔๙๖ และท่ีแกไขเพ่ิมเติมถึง (ฉบับท่ี ๑๔) พ.ศ. ๒๕๖๒ ประกอบมาตรา ๔๐ มาตรา ๔๘      
มาตรา ๕๔ มาตรา ๕๕ มาตรา ๕๘ มาตรา ๖๓ และมาตรา ๖๕ แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข 
พ.ศ. ๒๕๓๕ และท่ีแกไขเพ่ิมเติมถึงปจจุบัน เทศบาลนครอุดรธานี โดยความเห็นชอบของสภาเทศบาล
นครอุดรธานีและผูวาราชการจังหวัดอุดรธานีจึงตราเทศบัญญัติไว ดังตอไปนี้ 
  ขอ ๑ เทศบัญญัตินี้เรียกวา “เทศบัญญัติเทศบาลนครอุดรธานีเรื่อง ควบคุมสถานท่ี
จําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร พ.ศ.2566” 
  ขอ ๒ เทศบัญญัตินี้ใหใชบังคับในเขตเทศบาลนครอุดรธานี เม่ือประกาศไวโดยเปดเผย 
ณ สํานักงานเทศบาลนครอุดรธานีแลวเจ็ดวัน 
  ขอ ๓ ใหยกเลิก เทศบัญญัติเทศบาลนครอุดรธานี เรื่อง สถานท่ีจําหนายอาหารและ
สถานท่ีสะสมอาหาร พ.ศ. ๒๕๓๙ 

 บรรดาเทศบัญญัติ ขอบัญญัติ ประกาศ ระเบียบ หรือคําสั่งอ่ืนใดในสวนท่ีตราไวแลว 
ในเทศบัญญัตินี้หรือซ่ึงขัดหรือแยงกับเทศบัญญัตินี้ ใหใชเทศบัญญัตินี้แทน 
  ขอ ๔ ในเทศบัญญัตินี้ 
  “สถานท่ีจําหนายอาหาร” หมายความวา อาคาร สถานท่ี หรือบริเวณใด ๆ ท่ีมิใชท่ี
หรือทางสาธารณะ ท่ีจัดไวเพ่ือประกอบอาหารหรือปรุงอาหารจนสําเร็จและจําหนายใหผูซ้ือสามารถ
บริโภคไดทันที ท้ังนี้ ไมวาจะเปนการจําหนายโดยจัดใหมีบริเวณไวสําหรับการบริโภค ณ ท่ีนั้น หรือนําไป
บริโภคท่ีอ่ืนก็ตาม 
  “สถานท่ีสะสมอาหาร” หมายความวา อาคาร สถานท่ี หรือบริเวณใด ๆ ท่ีมิใชท่ีหรือ
ทางสาธารณะ ท่ีจัดไวสําหรับเก็บอาหารอันมีสภาพเปนของสดหรือของแหงหรืออาหารใหรูปลักษณะ 
อ่ืนใด ซ่ึงผูซ้ือตองนําไปทําประกอบหรือปรุงเพ่ือบริโภคในภายหลัง 
  “อาหารสด” หมายความวา อาหารท่ีมีสภาพเปนของสด เชน เนื้อสัตว ผัก หรือผลไม  
  “อาหารประเภทปรุงสําเร็จ” หมายความวา อาหารท่ีไดผานการทํา ประกอบหรือปรุง
สําเร็จพรอมท่ีจะรับประทานได รวมท้ังของหวานและเครื่องดื่มชนิดตาง ๆ 
  “อาหารแหง” หมายความวา อาหารท่ีผานกระบวนการทําใหแหงโดยการอบ รมควัน 
ตากแหง หรือวิธีการอ่ืนใด เพ่ือลดปริมาณความชื้นท่ีมีอยูในอาหารลงและเก็บรักษาไวไดนานข้ึน 
  “เครื่องปรุงรส” หมายความวา สิ่งท่ีใชในกระบวนการปรุงอาหารใหมีรูปแบบ รสชาติ 
กลิ่นรส ชวนรับประทาน เชน เกลือ น้ําปลา น้ําสมสายชู ซอส รวมท้ังเครื่องเทศ สมุนไพร มัสตารด  
  “วัตถุเจือปนอาหาร” หมายความวา วัตถุท่ีตามปกติมิไดใชเปนอาหารหรือเปนสวน 
ประกอบท่ีสําคัญของอาหาร แตใชเจือปนในอาหารเพ่ือประโยชนในการผลิต การบรรจุ การเก็บรักษา 
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รักษา หรือการขนสง และใหหมายความรวมถึงวัตถุท่ีมิไดเจือปนในอาหาร แตบรรจุอยูรวมกับอาหาร
เพ่ือประโยชนดังกลาวขางตนดวย เชน วัตถุกันชื้น วัตถุดูดออกซิเจน เปนตน 
  “ผูสัมผัสอาหาร” หมายความวา บุคคลท่ีเก่ียวของกับอาหารตั้งแตกระบวนการเตรียม 
ประกอบ ปรุง จําหนายและเสิรฟอาหาร รวมถึงการลางและเก็บภาชนะอุปกรณ 
  “ผูประกอบกิจการ” หมายความวา บุคคลหรือนิติบุคคลท่ีไดรับอนุญาตหรือหนังสือ
รับรองการแจงจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหารและใหหมายความรวมถึงผูท่ีไดรับมอบหมายใหควบคุม 
กํากับ ดูแล การดําเนินการของสถานท่ีจําหนายอาหารนั้น 
  “ราชการสวนทองถ่ิน” หมายความวา เทศบาลนครอุดรธานี 
  “เจาพนักงานทองถ่ิน” หมายความวา นายกเทศมนตรีนครอุดรธานี 
  “เจาพนักงานสาธารณสุข” หมายความวา   เจาพนักงานซ่ึงไดรับการแตงตั้งจาก
รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุข ใหปฏิบัติการตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕และ
ท่ีแกไขเพ่ิมเติมถึงปจจุบัน 

  ขอ ๕ ใหนายกเทศมนตรีนครอุดรธานี เปนผูรักษาการใหเปนไปตามเทศบัญญัตินี้ และ
ใหมีอํานาจออกระเบียบ ประกาศ หรือคําสั่งเพ่ือปฏิบัติการใหเปนไปตามเทศบัญญัตินี้ 

 

หมวด ๑ 
บทท่ัวไป 

 

  ขอ ๖ ผูดําเนินกิจการสถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหารตองดําเนินการ
ใหเปนไปตามหลักเกณฑ วิธีการ และเง่ือนไขท่ีกําหนดตามเทศบัญญัตินี้รวมท้ังกฎกระทรวงและประกาศ
กระทรวงออกตามความในพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และท่ีแกไขเพ่ิมเติม 
 

หมวด ๒ 
สุขลักษณะในการดําเนินกิจการสถานท่ีจําหนายอาหาร 

สวนท่ี ๑ 
สุขลักษณะของสถานท่ีจําหนายอาหาร 

 
 

  ขอ ๗ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับสถานท่ีและบริเวณท่ีใชทํา 
ประกอบหรือปรุงอาหาร จําหนายอาหาร และบริโภคอาหาร ดังตอไปนี้ 

(๑) พ้ืนบริเวณท่ีใชทํา ประกอบ หรือปรุงอาหารตองสะอาด ทําดวยวัสดุท่ีแข็งแรง    
ไมชํารุด และทําความสะอาดงาย 
 (๒) ในกรณีท่ีมีผนังหรือเพดาน ผนังหรือเพดานตองสะอาด ตองทําดวยวัสดุท่ีแข็งแรง
และไมชํารุด 

(๓) มีการระบายอากาศเพียงพอ และในกรณีท่ีสถานท่ีจําหนายอาหารเปนสถานท่ี
สาธารณะตามกฎหมายวาดวยการควบคุมผลิตภัณฑยาสูบ ตองปฏิบัติตามกฎหมายวาดวยการควบคุม
ผลิตภัณฑยาสูบ 

(๔) มีแสงสวางเพียงพอตามความเหมาะสมในแตละบริเวณ ท้ังนี้ ตามท่ีทางราชการ
ประกาศกําหนด 
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(๕) มีท่ีลางมือและอุปกรณสําหรับลางมือท่ีถูกสุขลักษณะสําหรับสถานท่ีและบริเวณ

สําหรับใชทําประกอบหรือปรุงอาหาร และบริโภคอาหาร เวนแตสถานท่ีหรือบริเวณบริโภคอาหารไมมี
พ้ืนท่ีเพียงพอสําหรับใหมีท่ีลางมือ ตองจัดใหมีอุปกรณสําหรับทําความสะอาดมือท่ีเหมาะสม 

(๖) โตะท่ีใชเตรียม ประกอบ หรือปรุงอาหาร หรือจําหนายอาหาร ตองสูงจากพ้ืนไม
นอยกวาหกสิบเซนติเมตร ทําดวยวัสดุท่ีทําความสะอาดงาย และมีสภาพดี 

(๗) โตะหรือเกาอ้ีท่ีจัดไวสําหรับบริโภคอาหารทําดวยวัสดุท่ีแข็งแรง และไมชํารุด 
  ขอ ๘ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับสวมดังตอไปนี้ 

(๑) ตองจัดใหมีหรือจัดหาหองสวมท่ีมีสภาพดี พรอมใชและมีจํานวนเพียงพอ 
(๒) หองสวมตองสะอาด พ้ืนระบายน้ําไดดี ไมมีน้ําขัง มีการระบายอากาศท่ีดี และมี

แสงสวางเพียงพอ 
(๓) มีอางลางมือท่ีถูกสุขลักษณะและมีอุปกรณสําหรับลางมือจํานวนเพียงพอ 
(๔) หองสวมตองแยกเปนสัดสวนโดยประตูไมเปดโดยตรงสูบริเวณท่ีเตรียม ทํา

ประกอบหรือปรุงอาหาร ท่ีเก็บ ท่ีจําหนายและท่ีบริโภคอาหาร ท่ีลางและท่ีเก็บภาชนะอุปกรณ เวนแต
จะมีการจัดการหองสวมใหสะอาดอยูเสมอ และมีฉากปดก้ันท่ีเหมาะสม ท้ังนี้ ประตูหองสวมตองปด
ตลอดเวลา 
 ขอ ๙ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับมูลฝอย โดยมีถังรองรับมูลฝอย
ท่ีมีสภาพดี ไมรั่วซึม ไมดูดซับน้ํา มีฝาปดมิดชิด แยกเศษอาหารจากมูลฝอยประเภทอ่ืน และตองดูแล
รักษาความสะอาดถังรองรับมูลฝอยและบริเวณโดยรอบตัวถังรองรับมูลฝอยอยางสมํ่าเสมอ ท้ังนี้ การ
จัดการเก่ียวกับมูลฝอยและถังรองรับมูลฝอยใหเปนไปตามขอบัญญัติทองถ่ินเก่ียวกับการจัดการมูลฝอย
ในสถานท่ีจําหนายอาหาร 
 ขอ ๑๐ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับน้ําเสีย ดังตอไปนี้ 
 (๑) ตองมีการระบายน้ําไดดี ไมมีน้ําขัง และไมมีเศษอาหารตกคางในบริเวณสถานท่ี
จําหนายอาหาร 
 (๒) ตองมีการแยกเศษอาหารออกจากภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใชกอนทําความ
สะอาด 
 (๓) ตองมีการแยกไขมันไปกําจัดกอนระบายน้ําท้ิงออกสูระบบระบายน้ํา โดยใชถังดัก
ไขมันหรือบอดักไขมัน หรือการบําบัดดวยวิธีการอ่ืนท่ีมีประสิทธิภาพไมต่ํากวาการบําบัดดวยถังดักไขมัน
หรือบอดักไขมัน และน้ําท้ิงตองไดมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยการสงเสริมและรักษาคุณภาพ
สิ่งแวดลอมแหงชาติ 
  ขอ ๑๑ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีมาตรฐานในการปองกันสัตว แมลงนําโรค และ
สัตวเลี้ยง ตามหลักวิชาการ  

          ขอ ๑๒ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีมาตรการ อุปกรณ หรือเครื่องมือสําหรับปองกัน
อัคคีภัยจากการใชเชื้อเพลิงในการทํา ประกอบ หรือปรุงอาหาร 

 

สวนท่ี ๒ 
สุขลักษณะของอาหาร กรรมวิธีการทํา ประกอบ หรือปรุง การเก็บรักษา และการจําหนายอาหาร 
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  ขอ ๑๓ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับอาหารสดตามหลักเกณฑ
ดังตอไปนี้ 
  (๑) อาหารสดท่ีนํามาประกอบอาหารและปรุงอาหารตองเปนอาหารท่ีมีคุณภาพดี 
สะอาด และปลอดภัยตอผูบริโภค 
  (๒) อาหารสดตองเก็บรักษาในอุณหภูมิท่ีเหมาะสม และเก็บเปนสัดสวน มีการปกปด 
ไมวางบนพ้ืนหรือบริเวณท่ีอาจทําใหอาหารปนเปอน ท้ังนี้ ใหเปนไปตามหลักเกณฑและวิธีการท่ีทาง
ราชการประกาศกําหนด 
  ขอ ๑๔ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับอาหารแหง อาหารในภาชนะ
บรรจุท่ีปดสนิท เครื่องปรุงรส และวัตถุเจือปนอาหารตามหลักเกณฑดังตอไปนี้ 
  (๑) อาหารแหงตองสะอาด ปลอดภัย ไมมีการปนเปอนและมีการเก็บอยางเหมาะสม 
  (๒) อาหารในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท เครื่องปรุงรส วัตถุเจือปนอาหาร และสิ่งอ่ืนท่ี
นํามาใชในกระบวนการประกอบหรือปรุงอาหารตองปลอดภยั ไดมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร 
  ขอ ๑๕ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับอาหารประเภทปรุงสําเร็จตาม
หลักเกณฑดังตอไปนี้ 

(๑) อาหารประเภทปรุงสําเร็จตองเก็บในภาชนะท่ีสะอาด ปลอดภัย และมีการปองกัน
การปนเปอน รวมท้ังวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวาหกสิบเซนติเมตร 

(๒) มีการควบคุมคุณภาพอาหารประเภทปรุงสําเร็จใหสะอาด ปลอดภัยสําหรับการ
บริโภคตามชนิดของอาหาร ตามท่ีทางราชการประกาศกําหนด 

(๓) มีการจัดการสุขลักษณะของการจําหนายอาหารตามท่ีทางราชการประกาศกําหนด 
  ขอ ๑๖ น้ําดื่มหรือเครื่องดื่มท่ีเปนอาหารในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิทท่ีใชในสถานท่ี
จําหนายอาหารตองมีคุณภาพและมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร โดยตองวางสูงจากพ้ืนไมนอย
กวาสิบหาเซนติเมตรและตองทําความสะอาดพ้ืนผิวภายนอกของภาชนะบรรจุใหสะอาดกอนนํามา
ใหบริการ 
  ในกรณีท่ีเปนน้ําดื่มท่ีไมไดเปนอาหารในภาชนะท่ีบรรจุปดสนิทหรือเครื่องดื่มท่ีปรุง
จําหนายตองบรรจุในภาชนะท่ีสะอาด มีการปกปด และปองกันการปนเปอน โดยตองวางสูงจากพ้ืนไม
นอยกวาหกสิบเซนติเมตร ท้ังนี้ น้ําดื่มและน้ําใชสําหรับปรุงเครื่องดื่มตองมีคุณภาพไมต่ํากวาเกณฑ
คุณภาพน้ําบริโภคท่ีกรมอนามัยกําหนด 
  ขอ ๑๗ การทํา ประกอบ หรือปรุงอาหารตองใชน้ําท่ีมีคุณภาพไมต่ํากวาเกณฑคุณภาพ
น้ําบริโภคท่ีกรมอนามัยกําหนด 
  ขอ ๑๘ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับน้ําแข็งตามหลักเกณฑ
ดังตอไปนี้ 
  (๑) ใชน้ําแข็งท่ีสะอาด และมีคุณภาพมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร 
  (๒) เก็บในภาชนะท่ีสะอาด สภาพดี มีฝาปด วางสูงจากพ้ืนอยางนอยสิบหาเซนติเมตร 
ปากขอบภาชนะสูงจากพ้ืนไมนอยกวาหกสิบเซนติเมตร ไมวางในบริเวณท่ีอาจกอใหเกิดการปนเปอน
และตองไมระบายน้ําจากถังน้ําแข็งลงสูพ้ืนบริเวณท่ีวางภาชนะ 
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  (๓) ใชอุปกรณสําหรับคีบหรือตักน้ําแข็งโดยเฉพาะ โดยอุปกรณตองสะอาดและมีดามจับ 
  (๔) หามนําอาหารหรือสิ่งของอยางอ่ืนใดไปแชรวมกับน้ําแข็งสําหรับบริโภค 
  ขอ ๑๙ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการสารเคมี สารทําความสะอาด วัตถุมีพิษ

หรือวัตถุท่ีอาจเปนอันตรายตออาหาร โดยติดฉลากและปายใหเห็นชัดเจน พรอมท้ังมีคําเตือนและ
คําแนะนําเม่ือเกิดอุบัติภัยจากสารดังกลาว และการจัดเก็บตองแยกบริเวณเปนสัดสวนตางหากจาก
บริเวณท่ีใชทํา ประกอบ ปรุง จําหนาย และบริโภคอาหาร 
  ในกรณีท่ีมีการเปลี่ยนถายสารเคมี สารทําความสะอาด วัตถุมีพิษ หรือวัตถุท่ีอาจเปน
อันตรายตออาหารจากภาชนะบรรจุเดิม หามนําภาชนะบรรจุนั้นมาใชบรรจุอาหาร และหามนําภาชนะ

บรรจุอาหารมาใชบรรจุสารเคมี สารทําความสะอาด วัตถุมีพิษ หรือวัตถุท่ีอาจเปนอันตรายตออาหาร 
  ขอ ๒๐ หามใชกาซหุงตมเปนเชื้อเพลิงในการทํา ประกอบ หรือปรุงอาหารบนโตะหรือ
ท่ีรับประทานอาหารในสถานท่ีจําหนายอาหาร 
  ขอ ๒๑ หามใชเมทานอลหรือเมทิลแอลกอฮอลเปนเชื้อเพลิงในการทํา ประกอบ ปรุง 
หรืออุนอาหารในสถานท่ีจําหนายอาหาร เวนแตเปนการใชแอลกอฮอลแข็งสําหรับใชเปนเชื้อเพลงิ ท้ังนี้

ผลิตภัณฑดังกลาวตองมีมาตราฐานตามกฎหมายวาดวยมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 
 

สวนท่ี ๓ 
สุขลักษณะของภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใชอ่ืน ๆ 

 

  ขอ ๒๒ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใช
ตามหลักเกณฑดังตอไปนี้ 

(๑) ภาชนะอุปกรณและเครื่องใชตาง ๆ ตองสะอาดและทําจากวัสดุท่ีปลอดภัย เหมาะสม

กับอาหารแตละประเภท มีสภาพดี ไมชํารุดและมีการปองกันการปนเปอนท่ีเหมาะสม 
(๒) มีการจัดเก็บภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใชไวในท่ีสะอาด โดยวางสูงจากพ้ืนไมนอย

กวาหกสิบเซนติเมตร และมีการปกปดหรือปองกันการปนเปอนท่ีเหมาะสม 
(๓) จัดใหมีชอนกลาง สําหรับอาหารท่ีรับประทานรวมกัน 
(๔) ตูเย็น ตูแช หรืออุปกรณเก็บรักษาคุณภาพอาหารดวยความเย็นอ่ืน ๆ ตองสะอาด 

มีสภาพดี ไมชํารุด และมีประสิทธิภาพเหมาะสมในการเก็บรักษาคุณภาพอาหาร 
(๕) ตูอบ เตาอบ เตาไมโครเวฟ อุปกรณประกอบหรือปรุงอาหารดวยความรอนอ่ืน ๆ 

หรืออุปกรณเตรียมอาหาร ตองสะอาด มีประสิทธิภาพ ปลอดภัย สภาพดี และไมชํารุด 
ขอ ๒๓ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับการทําความสะอาดภาชนะ 

อุปกรณ และเครื่องใช ตามหลักเกณฑดังตอไปนี้ 

(๑) ภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใชท่ีรอการทําความสะอาด ตองเก็บในท่ีท่ีสามารถ
ปองกันสัตวและแมลงนําโรคได 

(๒) ทําความสะอาดภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใชท่ีถูกสุขลักษณะและใชสารทําความ
สะอาดท่ีเหมาะสม โดยปฏิบัติตามคําแนะนําการใชสารทําความสะอาดนั้น ๆ จากผูผลิต 

(๓) จัดใหมีการฆาเชื้อภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใชภายหลังการทําความสะอาด 
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ท้ังนี้ ตามท่ีทางราชการกําหนดสารท่ีหามใชในการทําความสะอาดภาชนะ อุปกรณ 

และเครื่องใช 
 

สวนท่ี ๔ 
สุขลักษณะสวนบุคคลของผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหาร 

 

  ขอ ๒๔ ผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหารตองปฏิบัติตามหลักเกณฑดานสุขลักษณะ
ดังตอไปนี้ 

(๑) ผูประกอบอาหารและผูสัมผัสอาหารตองมีสุขภาพรางกายแข็งแรง ไมเปน
โรคติดตอหรือไมเปนพาหะนําโรคติดตอ โรคผิวหนังท่ีนารังเกียจหรือโรคอ่ืน ๆ ตามท่ีกหนดในขอบัญญัติ
ทองถ่ิน ในกรณีท่ีเจ็บปวยตองหยุดปฏิบัติงานและรักษาตัวใหหายกอนจึงกลับมาปฏิบัติงานตอไปได 

(๒) ผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหารตองผานการอบรมตามหลักเกณฑ วิธีการท่ี
ทางราชการประกาศกําหนด 

(๓) ผูสัมผัสอาหารตองรักษาความสะอาดของรางกาย สวมใสเสื้อผาและอุปกรณ
ปองกันท่ีสะอาดและสามารถปองกันการปนเปอนสูอาหารได 

(๔) ผูสัมผัสอาหารตองลางมือและปฏิบัติตนในการเตรียม ประกอบ ปรุง จําหนาย และ
เสิรฟอาหารใหถูกสุขลักษณะและไมกระทําการใด ๆ ท่ีจะทําใหเกิดการปนเปอนตออาหารหรือกอใหเกิด
โรค 

(๕) ปฏิบัติการอ่ืนใดเก่ียวกับสุขลักษณะตามท่ีกําหนดในขอบัญญัติทองถ่ิน 
 

หมวด ๓ 
สุขลักษณะในการดําเนินกิจการสถานท่ีสะสมอาหาร 

 

ขอ ๒๕ ผูจัดตั้งสถานท่ีสะสมอาหารตองจัดสถานท่ีตลอดจนสิ่งอ่ืนท่ีใชในการประกอบ
กิจการใหถูกตองดวยสุขลักษณะและเง่ือนไขตามลักษณะของกิจการ ดังตอไปนี้  

(๑) ตั้งอยูหางจากบริเวณท่ีนาจะเปนอันตรายตอสุขภาพ เชน ท่ีฝง เผา หรือเก็บศพ   
ท่ีเทท้ิงสิ่งปฏิกูล ท่ีเลี้ยงสัตว หรือท่ีอ่ืนใดท่ีเจาพนักงานสาธารณสุขเห็นวาเปนอันตรายตอสุขภาพ เวนแต
สามารถปรับปรุงสถานท่ีใหถูกตองดวยสุขลักษณะตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุขหรือคําสั่ง
ของเจาพนักงานทองถ่ิน 

(๒) พ้ืนทําดวยวัสดุถาวร ทําความสะอาดงาย 
(๓) จัดใหมีระบบการระบายน้ําอยางเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ 
(๔) จัดใหมีแสงสวางและการระบายอากาศเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ 
(๕) จัดใหมีสวมท่ีเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ 
(๖) จัดใหมีท่ีรองรับมูลฝอยและสิ่งปฏิกูลท่ีเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ 
(๗) ปฏิบัติการอ่ืนใดเก่ียวดวยสุขลักษณะตามคําสั่งของเจาพนักงานทองถ่ินโดย

คําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข 
 

หมวด ๔ 
ใบอนญุาตและหนังสือรับรองการแจง 

สวนท่ี ๑  
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ใบอนุญาต 
 

  ขอ ๒๖ ผูใดจะจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหารและหรือสถานท่ีสะสมอาหารในอาคาร
หรือพ้ืนท่ีใดซ่ึงมีพ้ืนท่ีเกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดตองไดรับใบอนุญาตจาก
เจาพนักงานทองถ่ิน 

          ขอ ๒๗ ผูใดจะจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหารและหรือสถานท่ีสะสมอาหารในอาคารหรือ
พ้ืนท่ีใดซ่ึงมีพ้ืนท่ีเกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดจะตองยื่นคําขอรับใบอนุญาต
ตามแบบท่ีกําหนดไวทายเทศบัญญัตินี้ พรอมกับเอกสารและหลักฐาน ดังตอไปนี้ 

 (๑) บัตรประจําตัวประชาชน/ขาราชการ/พนักงานรัฐวิสาหกิจ/อ่ืนๆระบุ 
(๒) สําเนาเอกสารสิทธิของสถานประกอบกิจการ (ท่ีดิน/อาคาร/ยานพาหนะ) 

 (๓) หนังสือยินยอมรับกําจัดจากสถานประกอบกิจการกําจัดสิ่งปฏิกูล (กรณีท่ีสงไป
กําจัดท่ีอ่ืน) 

(๔) หนังสือใหความเห็นชอบการประเมิลผลกระทบสิ่งแวดลอม(กรณีกฎหมายกําหนด) 
(๕) หลักฐานการรับฟงความคิดเห็นจากผูมีสวนไดเสีย (กรณีกฎหมายกําหนด) 
(๖) ใบมอบอํานาจ (กรณีท่ีมีกฎหมายมอบอํานาจ) 
(๗) หลักฐานอ่ืนท่ีจําเปน 
ขอ ๒๘ เม่ือไดรับคําขอรับใบอนุญาตหรือคําขอตออายุใบอนุญาต ใหเจาพนักงานสวน

ทองถ่ินตรวจสอบความถูกตองของคําขอและความครบถวนของเอกสารหลักฐานทันที กรณีไมถูกตอง
ครบถวนใหเจาพนักงานทองถ่ินแจงตอผูยื่นคําขอใหแกไขเพ่ิมเติมเพ่ือดําเนินการ หากไมสามารถ
ดําเนินการไดในขณะนั้น ใหจัดทําบันทึกความบกพรองและรายการเอกสารหรือหลักฐานยื่นเพ่ิมเติมใน
ระยะเวลาท่ีกําหนด โดยใหเจาหนาท่ีและผูยื่นคําขอลงนามไวในบันทึกนั้นดวย 
  เจาพนักงานทองถ่ินตองออกใบอนุญาตหรือมีหนังสือแจงคําสั่งไมอนุญาตพรอมดวย
เหตุผลใหผูขออนุญาตทราบภายในสามสิบวันนับแตวันไดรับคําขอซ่ึงมีรายละเอียดถูกตองหรือครบถวน
ตามท่ีกําหนดในเทศบัญญัตินี้ 
  ในกรณีท่ีมีเหตุจําเปนท่ีเจาพนักงานทองถ่ินไมอาจออกใบอนุญาตหรือยังไมอาจมีคําสั่ง
ไมอนุญาตไดภายในกําหนดเวลาตามวรรคสอง ใหขยายเวลาออกไปไดอีกไมเกินสองครั้ง ครั้งละไมเกิน
สิบหาวันแตตองมีหนังสือแจงการขยายเวลาและเหตุจําเปนแตละครั้งใหผูขออนุญาตทราบกอนสิ้น
กําหนดเวลาตามวรรคสองหรือตามท่ีไดขยายเวลาไวแลวนั้น แลวแตกรณี ท้ังนี้ หากเจาพนักงานทองถ่ิน
พิจารณายังไมแลวเสร็จ ใหแจงเปนหนังสือใหผูยื่นคําขอทราบถึงเหตุแหงความลาชาทุกเจ็ดวันจนกวาจะ
พิจารณาแลวเสร็จ  

 ขอ ๒๙ ผูไดรับอนุญาตตองมารับใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับตั้งแตท่ีไดรับหนังสือ
แจงการอนุญาตจากเจาพนักงานทองถ่ิน เวนแตจะมีเหตุอันสมควรและไดแจงตอเจาพนักงานทองถ่ิน
ทราบแลว 
  ขอ ๓๐บรรดาใบอนุญาตท่ีออกใหตามเทศบัญญัตินี้ใหมีอายุหนึ่งปนับแตวันท่ีออก
ใบอนุญาต และใหใชไดเพียงในเขตอํานาจของราชการสวนทองถ่ินเทานั้น 
  การขอตออายุใบอนุญาตตองยื่นคําขอกอนใบอนุญาตสิ้นอายุ เม่ือไดยื่นคําขอพรอมกับ
เสียคาธรรมเนียมแลวใหประกอบกิจการตอไปไดจนกวาเจาพนักงานทองถ่ินจะสั่งไมตออายุใบอนุญาต 
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  การขอตอใบอนุญาตและการอนุญาตใหตออายุใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ 
วิธีการและเง่ือนไขท่ีกําหนดตามเทศบัญญัตินี้ 

 ขอ ๓๑ ผูไดรับใบอนุญาตตามเทศบัญญัตินี้ ตองแสดงใบอนุญาตไวโดยเปดเผยและเห็น
ไดงาย ณ สถานท่ีประกอบกิจการตลอดเวลาท่ีประกอบกิจการ 
 ขอ ๓๒ ในกรณีท่ีใบอนุญาตสูญหาย ถูกทําลาย หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญ ใหผูไดรับ
ใบอนุญาตยื่นคําขอรับใบแทนใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับแตวันท่ีไดทราบถึงการสูญหาย ถูกทําลาย 
หรือชํารุด ตามแบบท่ีกําหนดไวทายเทศบัญญัตินี้ 
  การขอรับใบแทนใบอนุญาตและการออกใบแทนใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ 
วิธีการ และเง่ือนไขดังตอไปนี้ 

(๑) ในกรณีใบอนุญาตสูญหาย ใหผูยื่นคําขอรับใบแทนใบอนุญาตนําสําเนาบันทึกการ
แจงความตอพนักงานเจาหนาท่ีแหงทองท่ีท่ีใบอนุญาตสูญหายมาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ิน
ประกอบดวย 

(๒) ในกรณีใบอนุญาตถูกทําลาย หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญ ใหผูยื่นคําขอรับใบแทน
ใบอนุญาตนําใบอนุญาตเดิมเทาท่ีเหลืออยู มาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ินประกอบดวย 
 ขอ ๓๓ ในกรณีท่ีปรากฏวาผูรับใบอนุญาตตามเทศบัญญัตินี้ ไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไม
ถูกตองตามบทแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และท่ีแกไขเพ่ิมเติมจนถึงปจจุบัน 
กฎกระทรวงท่ีออกตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และท่ีแกไขเพ่ิมเติมจนถึงปจจุบัน 
หรือเทศบัญญัตินี้ หรือเง่ือนไขท่ีระบุไวในใบอนุญาตในเรื่องท่ีกําหนดไวเก่ียวกับการประกอบกิจการ
ตามท่ีไดรับใบอนุญาตตามเทศบัญญัตินี้เจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจสั่งพักใชใบอนุญาตไดภายในเวลา  
ท่ีเห็นสมควรแตตองไมเกินสิบหาวัน 

 ขอ ๓๔ เจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจออกคําสั่งเพิกถอนใบอนุญาตเม่ือปรากฏวาผูรับ
ใบอนุญาต 

(๑) ถูกสั่งพักใชใบอนุญาตตั้งแตสองครั้งข้ึนไปและมีเหตุท่ีจะตองถูกสั่งพักใชใบอนุญาตอีก 
(๒) ตองคําพิพากษาถึงท่ีสุดวาไดกระทําความผิดตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข 

พ.ศ. ๒๕๓๕ และท่ีแกไขเพ่ิมเติมจนถึงปจจุบัน 
(๓) ไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองตามบทแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 

๒๕๓๕ และท่ีแกไขเพ่ิมเติมจนถึงปจจุบัน กฎกระทรวงท่ีออกตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 
๒๕๓๕ และท่ีแกไขเพ่ิมเติมจนถึงปจจุบัน หรือเทศบัญญัตินี้ หรือเง่ือนไขท่ีระบุไวในใบอนุญาตในเรื่องท่ี
กําหนดไวเก่ียวกับการประกอบกิจการตามท่ีไดรับใบอนุญาตตามเทศบัญญัตินี้ และการไมปฏิบัติหรือ
ปฏิบัติไมถูกตองนั้นกอใหเกิดอันตรายอยางรายแรงตอสุขภาพของประชาชน หรือมีผลกระทบตอสภาวะ
ความเปนอยูท่ีเหมาะสมกับการดํารงชีพของประชาชน 
 ขอ ๓๕ คําสั่งพักใชใบอนุญาตและคําสั่งเพิกถอนใบอนุญาต ใหทําเปนหนังสือแจงให
ผูรับใบอนุญาตทราบในกรณีท่ีไมพบผูรับใบอนุญาตหรือผูรับใบอนุญาตไมยอมรับคําสั่งดังกลาว ใหสง
คําสั่งโดยทางไปรษณียตอบรับหรือใหปดคําสั่งนั้นไวในท่ีเปดเผยเห็นไดงาย ณ ภูมิลําเนาหรือสํานักทํา
การงานของผูไดรับใบอนุญาตและใหถือวาผูไดรับใบอนุญาตนั้นไดรับทราบคําสั่งแลวตั้งแตเวลาท่ีคําสั่ง
ไปถึง หรือวันปดคําสั่ง แลวแตกรณี 



หนา 10 
 
 ขอ ๓๖ ผูถูกสั่งเพิกถอนใบอนุญาตจะขอรับใบอนุญาตสําหรับการประกอบกิจการท่ีถูก
เพิกถอนใบอนุญาตอีกไมไดจนกวาจะพนกําหนดหนึ่งปนับแตวันท่ีถูกสั่งเพิกถอนใบอนุญาต 
 

สวนท่ี ๒ 
หนังสือรับรองการแจง 

 

  ขอ ๓๗ ผูใดจะจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหารและหรือสถานท่ีสะสมอาหารในอาคาร
หรือพ้ืนท่ีใดซ่ึงมีพ้ืนท่ีไมเกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดตองแจงตอเจา
พนักงานทองถ่ินเพ่ือขอรับหนังสือรับรองการแจงกอนการจัดตั้ง 

         ขอ ๓๘ ผูใดจะจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหารและหรือสถานท่ีสะสมอาหารในอาคาร
หรือพ้ืนท่ีใดซ่ึงมีพ้ืนท่ีไมเกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดจะตองแจงตอเจา
พนักงานทองถ่ินตามแบบท่ีกําหนดไวทายเทศบัญญัตินี้ พรอมกับเอกสารและหลักฐาน ดังตอไปนี้ 

 (๑) บัตรประจําตัวประชาชน/ขาราชการ/พนักงานรัฐวิสาหกิจ/อ่ืน ๆ ระบุ 
(๒) สําเนาเอกสารสิทธิของสถานประกอบกิจการ (ท่ีดิน/อาคาร/ยานพาหนะ) 

 (๓) หนังสือยินยอมรับกําจัดจากสถานประกอบกิจการกําจัดสิ่งปฏิกูล (กรณีท่ีสงไป
กําจัดท่ีอ่ืน) 

(๔) หนังสือใหความเห็นชอบการประเมิลผลกระทบสิ่งแวดลอม (กรณีกฎหมายกําหนด) 
(๕) หลักฐานการรับฟงความคิดเห็นจากผูมีสวนไดเสีย (กรณีกฎหมายกําหนด) 
(๖) ใบมอบอํานาจ (กรณีท่ีมีกฎหมายมอบอํานาจ) 
(๗) หลักฐานอ่ืนท่ีจําเปน 

 ขอ ๓๙ เม่ือเจาพนักงานทองถ่ินไดรับแจงใหออกใบรับแกผูแจงเพ่ือใชเปนหลักฐาน   
ในการประกอบกิจการตามท่ีแจงไดชั่วคราว 
 ในระหวางเวลาท่ีเจาพนักงานทองถ่ินมิไดออกหนังสือการแจงใหเจาพนักงานทองถ่ิน
ตรวจการแจงใหถูกตองตามแบบท่ีกําหนดตามวรรคหนึ่ง ถาการแจงเปนไปดวยความถูกตองใหเจา
พนักงานทองถ่ินออกหนังสือรับรองการแจงภายในเจ็ดวันทําการนับแตวันท่ีไดรับแจง 
  ในใบรับแจงหรือหนังสือรับรองการแจง เจาพนักงานทองถ่ินจะกําหนดเง่ือนไขใหผูแจง
หรือผูไดรับหนังสือรับรองการแจงปฏิบัติเปนการเฉพาะรายก็ได 
  ในกรณีท่ีการแจงไมถูกตองหรือไมสมบูรณใหเจาพนักงานทองถ่ินแจงใหผูแจงทราบ
เพ่ือดําเนินการแกไขหรือเพ่ิมเติม หากไมสามารถดําเนินการไดในขณะนั้น ใหจัดทําบันทึกความบกพรอง
และรายการเอกสารหรือหลักฐานยื่นเพ่ิมเติมภายในเจ็ดวันทําการนับแตวันท่ีไดรับแจง โดยใหเจาหนาท่ี
และผูยื่นคําขอลงนามไวในบันทึกนั้นดวย ถาผูแจงไมดําเนินการแกไขใหถูกตองภายในเจ็ดวันทําการนับ
แตวันท่ีไดรับแจงจากเจาพนักงานทองถ่ินใหเจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจสั่งใหการแจงของผูแจงเปนอัน
สิ้นผล แตถาผูแจงไดดําเนินการแกไขภายในเวลาท่ีกําหนดแลว ใหเจาพนักงานทองถ่ินออกหนังสือ
รับรองการแจงใหผูแจงภายในเจ็ดวันทําการนับแตวันท่ีไดรับการแจงซ่ึงมีรายละเอียดถูกตองตามแบบท่ี
กําหนดไวทายเทศบัญญัตินี้ 
  ขอ ๔๐ ผูไดรับหนังสือรับรองการแจงตองแสดงหนังสือรับรองการแจงไวโดยเปดเผย
และเห็นไดงาย ณ สถานท่ีดําเนินกิจการตลอดเวลาท่ีดําเนินกิจการ 
 



หนา ๑1 
 
  ขอ ๔๑ ในกรณีท่ีหนังสือรับรองการแจงสูญหาย ถูกทําลาย หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญ 
ใหผูไดรับหนังสือรับรองการแจงยื่นขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจงภายในสิบหาวันนับแตวันท่ีได
ทราบถึงการสูญหาย ถูกทําลาย หรือชํารุด ตามแบบท่ีกําหนดไวทายเทศบัญญัตินี้ 
  การขอรับใบแทนและการออกใบแทนหนังสือรับรองการแจงใหเปนไปตามหลักเกณฑ 
วิธีการและเง่ือนไขดังตอไปนี้ 

(๑) ในกรณีหนังสือรับรองการแจงสูญหาย ใหผูยื่นขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจง
นําสําเนาบันทึกการแจงความตอพนักงานเจาหนาท่ีแหงทองท่ีท่ีหนังสือรับรองการแจงสูญหายมาแสดง
ตอเจาพนักงานทองถ่ินประกอบดวย 

(๒) ในกรณีหนังสือรับรองการแจงถูกทําลาย หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญใหผูยื่นขอรับ
ใบแทนหนังสือรับรองการแจงนําใบอนุญาตเดิมเทาท่ีเหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ิน
ประกอบดวย 
  ขอ ๔๒ เม่ือผูแจงประสงคจะเลิกกิจการหรือโอนการดําเนินกิจการใหแกบุคคลอ่ืน    
ใหแจงเจาพนักงานทองถ่ินทราบดวย 
  ขอ ๔๓ ในกรณีท่ีผูดําเนินกิจการใดดําเนินกิจการตามท่ีระบุไวในเทศบัญญัตินี้โดยมิได
แจงตอเจาพนักงานทองถ่ินและเคยไดรับโทษตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และท่ี
แกไขเพ่ิมเติมจนถึงปจจุบัน เพราะเหตุท่ีฝาฝนดําเนินกิจการโดยมิไดแจงตอเจาพนักงานทองถ่ินมาแลว
ครั้งหนึ่ง ยังฝาฝนดําเนินกิจการโดยมิไดแจงตอเจาพนักงานทองถ่ินตอไป ใหเจาพนักงานทองถ่ินมี
อํานาจสั่งใหผูนั้นหยุดดําเนินการไวจนกวาจะไดดําเนินการแจงตอเจาพนักงานทองถ่ิน ถายังฝาฝนอีกให
เจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจสั่งหามการดําเนินกิจการนั้นไวตามเวลาท่ีกําหนดซ่ึงตองไมเกินสองปก็ได 
 

หมวด ๕ 
คาธรรมเนียมและคาปรับ 

 

 ขอ ๔๔ ใหผูไดรับใบอนุญาตหรือผูแจงมีหนาท่ีตองเสียคาธรรมเนียมการแจงตามอัตรา
ท่ีกําหนดไวทายเทศบัญญัตินี้ ในวันท่ีมารับใบอนุญาตสําหรับกรณีท่ีเปนการขอรับใบอนุญาตครั้งแรก
และกอนใบอนุญาตสิ้นอายุสําหรับกรณีท่ีเปนการขอตอใบอนุญาต หรือในวันท่ีมาแจงและกอนวัน
ครบรอบปของทุกปตลอดเวลาท่ียังดําเนินกิจการนั้น ถามิไดเสียคาธรรมเนียมภายในเวลาท่ีกําหนด     
ใหชําระคาปรับเพ่ิมข้ึนอีกรอยละยี่สิบของจํานวนคาธรรมเนียมท่ีคางชําระ เวนแตผูแจงจะไดบอกเลิก
การดําเนินกิจการนั้นกอนถึงถึงกําหนดการเสียคาธรรมเนียมครั้งตอไป 
  ในกรณีท่ีผูมีหนาท่ีตองเสียคาธรรมเนียมตามวรรคหนึ่ง คางชําระคาธรรมเนียม
ติดตอกันเกินกวาสองครั้งใหเจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจสั่งใหผูนั้นหยุดการดําเนินกิจการไวจนกวาจะได
เสียคาธรรมเนียมและคาปรับจนครบจํานวน 
  ขอ ๔๕ บรรดาคาธรรมเนียมและคาปรับตามเทศบัญญัตินี้ ใหเปนรายไดของราชการ
สวนทองถ่ิน 
 

หมวด ๖ 
บทกําหนดโทษ 

 
 



หนา ๑2 
 
 

  ขอ ๔๖ ผูใดฝาฝนคําสั่งของเจาพนักงานทองถ่ินหรือไมปฏิบัติตามเทศบัญญัตินี้ตอง
ระวางโทษตามท่ีกําหนดไวในบทกําหนดโทษแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และท่ีแกไข
เพ่ิมเติมจนถึงปจจุบัน 
 
   
 
    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 


