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ข้อบัญญติัองค์การบริหารส่วนตําบลตะพง 
เร่ือง   การควบคุมการจัดตั้งตลาด   

พ.ศ.  ๒๕๕๘ 
 

 

โดยที่เป็นการสมควรตราข้อบัญญัติองค์การบริหารส่วนตําบลตะพง  ว่าด้วยการควบคุม   
การจัดตั้งตลาดในเขตองค์การบริหารส่วนตําบลตะพง 

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา  ๗๑  แห่งพระราชบัญญัติสภาตําบลและองค์การบริหาร 
ส่วนตําบล  พ.ศ.  ๒๕๓๗  ซึ่งแก้ไขเพิ่มเติมโดยพระราชบัญญัติสภาตําบลและองค์การบริหารส่วนตําบล  
(ฉบับที่  ๕)  พ .ศ.  ๒๕๔๖  ประกอบกับมาตรา  ๓๕  มาตรา  ๓๗  มาตรา  ๕๔  มาตรา  ๕๕   
มาตรา  ๕๘  มาตรา  ๖๓  และมาตรา  ๖๕  แห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕   
องค์การบริหารส่วนตําบลตะพง  โดยความเห็นชอบของสภาองค์การบริหารส่วนตําบลตะพง 
และนายอําเภอเมืองระยอง  จึงตราข้อบัญญัติไว้  ดังต่อไปนี้ 

ข้อ ๑ ข้อบัญญัตินี้เรียกว่า  “ข้อบัญญัติองค์การบริหารส่วนตําบลตะพง  เร่ือง  การควบคุม
การจัดตั้งตลาด  พ.ศ.  ๒๕๕๘” 

ข้อ ๒ ข้อบัญญัตินี้ให้ใช้บังคับในเขตองค์การบริหารส่วนตําบลตะพงเม่ือพ้นกําหนดเจ็ดวัน 
นับแต่วันที่ได้ประกาศไว้โดยเปิดเผย  ณ  ที่ทําการองค์การบริหารส่วนตําบลตะพง 

ข้อ ๓ ให้ยกเลิกข้อบัญญัติองค์การบริหารส่วนตําบลตะพง  เร่ือง  การควบคุมการจัดตั้งตลาด  
พ.ศ.  ๒๕๕๓ 

บรรดาข้อบัญญัติ  กฎ  ระเบียบ  ประกาศ  ข้อบังคับ  หรือคําสั่งอื่นใดในส่วนที่ได้ตราไว้แล้ว   
ในข้อบัญญัตินี้  หรือซึ่งขัดหรือแย้งกับข้อบัญญัตินี้ให้ใช้ข้อบัญญัตินี้แทน 

ข้อ ๔ ในข้อบัญญัตินี้ 
“ตลาด”  หมายความว่า  สถานที่ซึ่งปกติจัดไว้ให้ผู้ค้าใช้เป็นที่ชุมชน  เพื่อจําหน่ายสินค้าประเภท

สัตว์  เนื้อสัตว์  ผัก  ผลไม้  หรืออาหารที่มีสภาพเป็นของสด  ประกอบ  หรือปรุงแล้ว  หรือของเสียง่าย  
ทั้งนี้  ไม่ว่าจะมีการจําหน่ายสินค้าประเภทอื่นด้วยหรือไม่ก็ตาม  และหมายความรวมถึงบริเวณซึ่งจัดไว้
สําหรับให้ผู้ค้าใช้เป็นที่ชุมชน  เพื่อจําหน่ายสินค้าประเภทดังกล่าวเป็นประจําหรือเป็นคร้ังคราวตามที่
กําหนด 
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“สินค้า”  หมายความว่า  เคร่ืองอุปโภค  บริโภคหรือสิ่งของต่าง ๆ  ที่วางจําหน่ายในตลาด 
“อาหารสด”  หมายความว่า  อาหารประเภทสัตว์  เนื้อสัตว์  ผัก  ผลไม้  และของอ่ืน ๆ  ที่มี

สภาพเป็นของสด 
“อาหารประเภทเนื้อสัตว์ชําแหละ”  หมายความว่า  อาหารสดประเภทเน้ือสัตว์หรือเนื้อสัตว์ที่มี

การชําแหละ  ณ  แผงจําหน่ายสินค้า 
“อาหารประเภทปรุงสําเร็จ”  หมายความว่า  อาหารที่ได้ผ่านการทํา  ประกอบหรือปรุงสําเร็จ

พร้อมที่จะรับประทานได้  รวมทั้งของหวานและเครื่องดื่มชนิดต่าง ๆ 
“สุขาภิบาลอาหาร”  หมายความว่า  การจัดการและควบคุมปัจจัยต่าง ๆ  เพื่อให้อาหารสะอาด

ปลอดภัยจากเชื้อโรค  และสารเคมีที่เป็นพิษซึ่งเป็นอันตรายต่อสุขภาพอนามัยของผู้บริโภค  เช่น  อาหาร  
ผู้สัมผัสอาหาร  สถานที่ทํา  ประกอบ  ปรุง  และจําหน่าย  อาหาร  ภาชนะ  อุปกรณ์  สัตว์  และแมลง 
ที่เป็นพาหะนําโรค 

“การล้างตลาดตามหลักสุขาภิบาล”  หมายความว่า  การทําความสะอาดตัวอาคาร   
แผงจําหน่ายสินค้าในตลาด  พื้น  ผนัง  เพดาน  ทางระบายนํ้า  ตะแกรงดักมูลฝอย  บ่อดักไขมัน   
บ่อพักน้ําเสีย  ที่เก็บรวบรวมหรือที่รองรับขยะมูลฝอย  ห้องส้วม  ที่ปัสสาวะ  อ่างล้างมือ  และบริเวณ
ตลาดให้สะอาด  ไม่มีสิ่งปฏิกูล  หรือมูลฝอย  หยากไย่  ฝุ่นละอองและคราบสกปรก  รวมทั้งให้มี 
การฆ่าเชื้อ  ทั้งนี้  สารเคมีที่ใช้ต้องไม่มีผลกระทบต่อระบบบําบัดน้ําเสียของตลาด 

“เจ้าพนักงานท้องถิ่น”  หมายความว่า  นายกองค์การบริหารส่วนตําบลตะพง 
“เจ้าพนักงานสาธารณสุข”  หมายความว่า  เจ้าพนักงานซึ่งได้รับแต่งตั้งให้ปฏิบัติการตาม

พระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 
“ผู้ซึ่งได้รับแต่งตั้งจากเจ้าพนักงานท้องถิ่น”  หมายความว่า  ข้าราชการหรือพนักงานส่วนท้องถิ่น 

ซึ่งได้รับแต่งตั้งจากเจ้าพนักงานท้องถิ่นเพื่อให้ปฏิบัติตามมาตรา  ๔๔  แห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข 
ข้อ ๕ ตลาดแบ่งออกเป็น  ๒  ประเภท 
(๑) ตลาดประเภทที่  ๑  ได้แก่  ตลาดที่มีโครงสร้างอาคารและมีลักษณะตามที่กําหนดไว้   

ในส่วนที่  ๑ 
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(๒) ตลาดประเภทที่  ๒  ได้แก่  ตลาดที่ไม่มีโครงสร้างอาคารและมีลักษณะตามที่กําหนดไว้   
ในส่วนที่  ๒ 

ข้อ ๖ ที่ตั้งของตลาดต้องอยู่ห่างไม่น้อยกว่า  ๑๐๐  เมตร  จากแหล่งที่ก่อให้เกิดมลพิษ   
ของเสียโรงเลี้ยงสัตว์  แหล่งโสโครกที่กําจัดสิ่งปฏิกูลหรือมูลฝอย  อันอาจเป็นอันตรายต่อสุขภาพอนามัย  
เว้นแต่จะมีวิธีการป้องกันซึ่งเจ้าพนักงานสาธารณสุขได้ให้ความเห็นชอบแล้ว 

ข้อ ๗ ตลาดประเภทท่ี  ๑  ต้องมีส่วนประกอบของสถานที่และสิ่งปลูกสร้าง  คือ  อาคาร 
และสิ่งปลูกสร้าง  คือ  อาคารสิ่งปลูกสร้างสําหรับผู้ขายของ  ที่ขนถ่ายสินค้า  ห้องส้วม  ที่ปัสสาวะ   
อ่างล้างมือ  ที่เก็บรวม  หรือที่รองรับขยะมูลฝอย  และที่จอดยวดยานพาหนะ  ตามที่กําหนดไว้ในส่วนนี้ 

ข้อ ๘ อาคารส่ิงปลูกสร้างสําหรับผู้ขายของต้องมีและเป็นไปตามหลักเกณฑ์และสุขลักษณะ
ต่อไปนี้ 

(๑) ถนนรอบอาคารตลาดกว้างไม่น้อยกว่า  ๔  เมตร  และมีทางเข้าออกบริเวณตลาดกว้าง   
ไม่น้อยกว่า  ๔  เมตร  อย่างน้อยหนึ่งทาง 

(๒) ตัวอาคารตลาดทําด้วยวัสดุถาวร  ม่ันคง  และแข็งแรง 
(๓) หลังคาสร้างด้วยวัสดุทนไฟ  และแข็งแรงทนทาน  ความสูงของหลังคาต้องมีความเหมาะสม

กับการระบายอากาศของตลาดน้ัน 
(๔) พื้นทําด้วยวัสดุถาวร  แข็งแรง  ไม่ดูดซึมน้ํา  เรียบ  ล้างทําความสะอาดง่าย  ไม่มีน้ําขัง 

และไม่ลื่น 
(๕) ทางเดินภายในอาคารมีความกว้างไม่น้อยกว่า  ๒  เมตร 
(๖) เคร่ืองก้ันหรือสิ่งกีดขวางทําด้วยวัสดุถาวร  และแข็งแรงสามารถป้องกันสัตว์  เช่น  สุนัข

ไม่ให้เข้าไปในตลาด 
(๗) การระบายอากาศภายในตลาดเพียงพอเหมาะสม  และไม่มีกลิ่นเหม็นอับ 
(๘) ความเข้มของแสงสว่างภายในอาคารตลาดไม่น้อยกว่า  ๒๐๐  ลักซ์ 
(๙) แผงจําหน่ายสินค้าประเภทอาหารทําด้วยวัสดุถาวร  เรียบ  มีความลาดเอียง  และ 

ทําความสะอาดง่าย  มีความสูงจากพื้นไม่น้อยกว่า  ๖๐  เซนติเมตร  มีพื้นที่ไม่น้อยกว่า  ๑.๕  ตารางเมตร  
และมีทางเข้าออกสะดวก  โดยมีที่นั่งสําหรับผู้ขายของแยกต่างหากจากแผง 
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(๑๐) น้ําประปาหรือน้ําสะอาดแบบระบบท่ออย่างเพียงพอสําหรับล้างสินค้าหรือล้างมือ  ทั้งนี้ 
ควรวางท่อในลักษณะที่ปลอดภัย  ไม่เกิดการปนเปื้อนจากน้ําโสโครก  ไม่ติดหรือทับกับท่อระบายน้ําเสีย
หรือสิ่งปฏิกูลโดย 

 (๑๐.๑) มีที่ล้างอาหารสดอย่างน้อย  ๑  จุด  และในแต่ละจุด  จะต้องมีก๊อกน้ําไม่น้อยกว่า  
๑  ก๊อก  กรณีที่มีแผงจําหน่ายอาหารสดต้ังแต่  ๓๐  แผงขึ้นไป  ต้องจัดให้มีที่ล้างอาหารสด  ๑  จุด 
ต่อจํานวนแผงจําหน่ายอาหารสดทุก  ๓๐  แผง  เศษของ  ๓๐  แผง  ถ้าเกิน  ๑๕  แผง  ให้ถือเป็น   
๓๐  แผง 

 (๑๐.๒) มีก๊อกน้ําประจําแผงจําหน่ายอาหารประเภทเนื้อสัตว์ชําแหละ  และแผงจําหน่าย
อาหารประเภทปรุงสําเร็จ 

 (๑๐.๓) มีที่เก็บสํารองน้ําในปริมาณท่ีเพียงพอและสะดวกต่อการใช้  กรณีที่มีแผงจําหน่าย
อาหารสดตั้งแต่  ๕๐  แผงขึ้นไป  ต้องจัดให้มีน้ําสํารองอย่างน้อย  ๕  ลูกบาศก์เมตรต่อจํานวนแผง
จําหน่ายอาหารสดทุก  ๑๐๐  แผง  เศษของ  ๑๐๐  แผง  ถ้าเกิน  ๕๐  แผง  ให้ถือเป็น  ๑๐๐  แผง 

(๑๑) ระบบบําบัดน้ําเสียหรือน้ําทิ้งและทางระบายน้ําตามกฎหมายว่าด้วยการควบคุมอาคารให้มี
ตะแกรงดักมูลฝอยและบ่อดักไขมันด้วย   

(๑๒) การติดตั้งระบบการป้องกันอัคคีภัยตามกฎหมายว่าด้วยการควบคุมอาคาร   
ความใน  (๑)  และ  (๕)  มิให้ บังคับกับตลาดท่ีจัดตั้งขึ้นก่อนวันที่ข้อบัญญัตินี้ ใช้ บังคับ   

และมีข้อจํากัดเร่ืองพื้นที่ซึ่งไม่อาจจัดให้มีถนนรอบอาคารตลาด  ทางเข้า - ออกตลาด  และทางเดิน 
ภายในตัวอาคารตามที่กําหนดได้ 

ข้อ ๙ ต้องจัดให้มีที่ขนถ่ายสินค้าตั้งอยู่ในบริเวณหนึ่งบริเวณใดโดยเฉพาะ  มีพื้นที่เพียงพอ
สําหรับการขนถ่ายสินค้าในแต่ละวัน  และสะดวกต่อการขนถ่ายสินค้าและการรักษาความสะอาด 

ความในวรรคหน่ึงมิให้ใช้บังคับกับตลาดท่ีจัดตั้งขึ้นก่อนวันที่ข้อบัญญัตินี้ใช้บังคับ  และมีข้อจํากัด
เร่ืองพื้นที่ซึ่งไม่อาจจัดให้มีพื้นที่ขนถ่ายสินค้าตามที่กําหนดไว้ 

ข้อ ๑๐ ต้องจัดให้มีห้องส้วม  ที่ปัสสาวะและอ่างล้างมือตามแบบและจํานวนที่กําหนด 
ในกฎหมายว่าด้วยการควบคุมอาคาร  และตั้งอยู่ในที่เหมาะสมนอกตัวอาคารตลาด  หรือในกรณีที่อยู่ใน
อาคารตลาดต้องแยกเป็นสัดส่วนโดยเฉพาะ  มีผนังก้ันโดยไม่ให้มีประตูเปิดสู่บริเวณจําหน่ายอาหาร
โดยตรง 
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ข้อ ๑๑ ต้องจัดให้มีที่เก็บรวบรวมหรือที่รองรับขยะมูลฝอย  ตามที่กําหนดในกฎหมายว่าด้วย
การควบคุมอาคาร  ตั้งอยู่นอกตัวอาคารตลาดและอยู่ในพื้นที่ที่รถเก็บขนมูลฝอยเข้าออกได้สะดวก   
มีการปกปิดและป้องกันไม่ให้สัตว์เข้าไปคุ้ยเขี่ย  ตามที่เจ้าพนักงานท้องถิ่นโดยคําแนะนําของเจ้าพนักงาน
สาธารณสุขเห็นชอบว่าเหมาะสมกับตลาดน้ัน 

ข้อ ๑๒ ต้องจัดให้มีที่จอดยานพาหนะอย่างเหมาะสมตามที่เจ้าพนักงานท้องถิ่นกําหนด 
ข้อ ๑๓ ตลาดประเภทท่ี  ๒  ต้องจัดให้มีสถานที่สําหรับผู้ขายของ  ห้องส้วม  ที่ปัสสาวะ   

อ่างล้างมือ  และที่เก็บรวบรวมหรือรองรับมูลฝอย  ตามที่กําหนดไว้ในส่วนนี้ 
ข้อ ๑๔ สถานที่สําหรับผู้ขายของตอ้งมีและเป็นไปตามหลักเกณฑ์และสุขลักษณะ  ดังต่อไปนี้ 
(๑) ทางเดินภายในตลาดมีความกว้างไม่น้อยกว่า  ๒  เมตร 
(๒) บริเวณสําหรับผู้ขายของประเภทอาหารสดต้องจัดให้เป็นสัดส่วนโดยเฉพาะ  โดยมีลักษณะ

เป็นพื้นเรียบ  แข็งแรง  ไม่ลื่น  สามารถล้างทําความสะอาดได้ง่าย  และไม่มีน้ําขัง  เช่น  พื้นคอนกรีต  
พื้นที่ปูด้วยคอนกรีตสําเร็จ  หรือพื้นลาดด้วยยางแอสฟัลต์ 

(๓) แผงจําหน่ายสินค้าประเภทอาหารทําด้วยวัสดุแข็งแรงที่มีผิวเรียบ  ทําความสะอาดง่าย   
มีความสูงจากพื้นไม่น้อยกว่า  ๖๐  เซนติเมตร  และอาจเป็นแบบพับเก็บได้ 

(๔) น้ําประปาหรือน้ําสะอาดอย่างเพียงพอ  และจัดให้มีที่ล้างทําความสะอาดอาหารและ
ภาชนะในบริเวณแผงจําหน่ายอาหารสด  แผงจําหน่ายอาหารประเภทเนื้อสัตว์ชําแหละ  และแผงจําหน่าย
อาหารปรุงสําเร็จ 

(๕) ทางระบายน้ําจากจุดที่มีที่ล้าง  โดยเป็นรางแบบเปิด  ทําด้วยวัสดุที่มีผิวเรียบ  มีความลาดเอียง
ให้สามารถระบายนํ้าได้สะดวก  มีตะแกรงดักมูลฝอยก่อนระบายน้ําออกสู่ท่อระบายน้ําสาธารณะหรือ
แหล่งน้ําสาธารณะ  และไม่ก่อให้เกิดเหตุเดือดร้อนรําคาญแก่ประชาชนข้างเคียง  ในกรณีจําเป็น 
เจ้าพนักงานท้องถิ่นโดยคําแนะนําของเจ้าพนักงานสาธารณสุขอาจกําหนดให้จัดให้มีบ่อดักไขมันหรือ 
บ่อพักน้ําเสีย  ก่อนระบายน้ําออกสู่ท่อระบายน้ําสาธารณะหรือแหล่งน้ําสาธารณะก็ได้ 

(๖) กรณีที่มีโครงสร้างเฉพาะเสาและหลังคา  โครงเหล็กคลุมผ้าใบ  เต็นท์  ร่มหรือสิ่งอื่นใด 
ในลักษณะเดียวกัน  ต้องอยู่ในสภาพที่ม่ันคงแข็งแรง 
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ข้อ ๑๕ ต้องจัดให้ มีห้องส้วม  ที่ ปัสสาวะและอ่างล้างมือตามจํานวนและหลักเกณฑ์ 
ด้านสุขลักษณะที่เจ้าพนักงานท้องถิ่นกําหนดโดยคําแนะนําของเจ้าพนักงานสาธารณสุข  และตั้งอยู่ในที่ 
ที่เหมาะสมนอกสถานที่ขายของ  เว้นแต่จะจัดให้มีส้วมเคลื่อนที่  ส้วมสาธารณะ  ส้วมเอกชนหรือ 
ส้วมของหน่วยงานราชการที่ได้รับอนุญาตให้ใช้อยู่ในบริเวณใกล้เคียง  ทั้งนี้  ให้มีระยะห่างจากตลาด 
ไม่เกิน  ๕๐  เมตร 

ข้อ ๑๖ ต้องจัดให้มีที่เก็บรวบรวมหรือที่รองรับมูลฝอยอย่างเพียงพอที่จะรองรับปริมาณ 
มูลฝอยในแต่ละวัน  และมีลักษณะเหมาะสมตามที่เจ้าพนักงานท้องถ่ินกําหนดโดยคําแนะนําของ 
เจ้าพนักงานสาธารณสุข 

ข้อ ๑๗ เม่ือผู้รับใบอนุญาตให้จัดตั้งตลาดประเภทที่  ๒  ได้ดําเนินการกิจการต่อเนื่องกันเป็น
ระยะเวลาหน่ึง  ถ้าเจ้าพนักงานท้องถิ่นเห็นว่าตลาดประเภทท่ี  ๒  มีศักยภาพที่จะพัฒนาเป็นตลาด
ประเภทที่  ๑  ได้  ให้เจ้าพนักงานท้องถิ่นและผู้รับใบอนุญาตร่วมกันพิจารณากําหนดแผนการพัฒนา
ปรับปรุงตลาดประเภทที่  ๒  ให้เป็นตลาดประเภทท่ี  ๑  ตามข้อบัญญัตินี้  ตามระยะเวลาและข้ันตอน 
ที่เจ้าพนักงานท้องถิ่นกําหนด 

ข้อ ๑๘ การจัดวางสินค้าในตลาดแต่ละประเภทต้องจัดให้เป็นหมวดหมู่และไม่ปะปนกัน 
เพื่อสะดวกในการดูแลความสะอาดและป้องกันการปนเปื้อนในอาหาร 

ข้อ ๑๙ การเปิดและการปิดตลาดต้องเป็นไปตามเวลาที่เจ้าพนักงานท้องถิ่นกําหนด 
ข้อ ๒๐ ผู้ รับใบอนุญาตให้จัดตั้ งตลาดประเภทที่   ๑   ต้อง รับผิดชอบดูแลเกี่ ยวกับ 

การบํารุงรักษาตลาดและการรักษาความสะอาด  และความเป็นระเบียบเรียบร้อยในตลาดให้ถูกสุขลักษณะ  
ดังนี้   

(๑) บํารุงรักษาโครงสร้างต่าง ๆ  ของตลาด  ให้อยู่ในสภาพที่ใช้งานได้ดีตลอดเวลา  เช่น   
ตัวอาคาร  พื้น  ฝ้าเพดาน  แผงจําหน่ายสินค้า  ระบบบําบัดน้ําเสียหรือน้ําทิ้ง  และทางระบายนํ้า  
อุปกรณ์ต่าง ๆ  เช่น  สายไฟ  พัดลม  ก๊อกน้ํา  ท่อน้ําประปา  และสาธารณูปโภคอื่น 

(๒) จัดให้มีการเก็บกวาดมูลฝอยบริเวณตลาด  และดูแลความสะอาดของตะแกรงดักมูลฝอย  
บ่อดักไขมัน  ระบบบําบัดน้ําเสียหรือน้ําทิ้ง  และทางระบายนํ้า  มิให้มีกลิ่นเหม็นเป็นประจําทุกวัน   
และดูแลที่เก็บรวบรวมหรือที่รองรับมูลฝอยให้ถูกสุขลักษณะเสมอ 
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(๓) ดูแลห้องส้วม  ที่ปัสสาวะและอ่างล้างมือให้อยู่ในสภาพที่สะอาด  ใช้การได้ดี  และเปิดให้ใช้
ตลอดเวลาที่เปิดตลาด 

(๔) จัดให้มีการล้างทําความสะอาดตลาดเป็นประจําทุกวัน  โดยเฉพาะแผงจําหน่ายอาหารสด
และแผงจําหน่ายอาหารประเภทเน้ือสัตว์ชําแหละ  และมีการล้างตลาดตามหลักสุขาภิบาลอย่างน้อย 
เดือนละหนึ่งคร้ัง  ในกรณีทีมีการระบาดของโรคติดต่อ  เจ้าพนักงานท้องถิ่นโดยคําแนะนําของเจ้าพนักงาน
สาธารณสุขอาจแจ้งให้มีการล้างตลาดตามหลักสุขาภิบาลมากกว่าเดือนละหนึ่งคร้ังก็ได้   

(๕) จัดให้มีการกําจัดสัตว์หรือแมลงที่เป็นพาหะนําโรคภายในบริเวณตลาดอย่างน้อยเดือนละ
หนึ่งคร้ัง 

(๖) ดูแลแผงจําหน่ายอาหารประเภทเนื้อสัตว์ชําแหละมิให้ปล่อยน้ําหรือของเหลวไหลจากแผง 
สู่พื้นตลาด  และจัดให้มีทางระบายน้ําหรือของเหลวลงสู่ทางระบายน้ําหลักของตลาด 

ข้อ ๒๑ ผู้ รับใบอนุญาตให้จัดตั้ งตลาดประเภทที่   ๒   ต้อง รับผิดชอบดูแลเกี่ ยวกับ 
การบํารุงรักษาตลาดและรักษาความสะอาดและความเป็นระเบียบเรียบร้อยในตลาดให้ถูกสุขลักษณะ  
ดังต่อไปนี้ 

(๑) จัดให้มีการเก็บกวาดมูลฝอยบริเวณตลาด  และดูแลรักษาความสะอาดของตะแกรงดักมูลฝอย
รวมท้ังกรณีที่มีบ่อดักไขมัน  บ่อพักน้ําเสีย  และทางระบายนํ้า  มิให้มีกลิ่นเหม็นเป็นประจําทุกวัน   
และดูแลที่เก็บรวบรวมหรือที่รองรับมูลฝอยให้ถูกสุขลักษณะเสมอ 

(๒) ดูแลห้องส้วม  ที่ปัสสาวะ  และอ่างล้างมือ  ให้อยู่ในสภาพที่สะอาดใช้การได้ดีและเปิดให้ใช้
ตลอดเวลาที่เปิดตลาด 

(๓) จัดให้มีการล้างทําความสะอาดตลาดเป็นประจําทุกวันโดยเฉพาะจําหน่ายอาหารสดและ
แผงจําหน่ายอาหารประเภทเนื้อสัตว์ชําแหละ  ในกรณีที่มีการระบาดของโรคติดต่อให้ดําเนินการล้างตลาด
ตามหลักสุขาภิบาล  ตามที่เจ้าพนักงานท้องถิ่นโดยคําแนะนําของเจ้าพนักงานสาธารณสุขแจ้งให้ปฏิบัติ 

(๔) จัดให้มีการป้องกันไม่ให้น้ําหรือของเหลวไหลจากแผงจําหน่ายอาหารประเภทเนื้อสัตว์
ชําแหละลงสู่พื้นตลาด 
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ข้อ ๒๒ เพื่อประโยชน์ในการป้องกันเหตุรําคาญ  มลพิษที่เป็นอันตราย  หรือการระบาด 
ของโรคติดต่อ  ผู้รับใบอนุญาตจัดตั้งตลาดประเภทที่  ๑  หรือตลาดประเภทท่ี  ๒  ต้องไม่กระทําการและ
ต้องควบคุมดูแลมิให้ผู้ใดกระทําการ  ดังต่อไปนี้ 

(๑) จําหน่ายอาหารที่ไม่สะอาดหรือไม่ปลอดภัยตามกฎหมายว่าด้วยอาหารในตลาด 
(๒) นําสัตว์ทุกชนิดเข้าไปในตลาด  เว้นแต่สัตว์ที่นําไปขังไว้ในที่ขังสัตว์เพื่อจําหน่าย 
(๓) ฆ่าหรือชําแหละสัตว์ใหญ่  เช่น  โค  กระบือ  แพะ  แกะ  หรือสุกร  ในตลาด  รวมทั้ง 

ฆ่าหรือชําแหละสัตว์ปีกในกรณีที่เกิดการระบาดของไข้หวัดใหญ่ที่ติดต่อมาจากสัตว์ในเขตท้องที่นั้น 
(๔) สะสมหรือหมักหมมสิ่งหนึ่งสิ่งใดในตลาดจนทําให้สถานที่สกปรก  รกรุงรัง  เป็นเหตุรําคาญ  

เกิดมลพิษที่เป็นอันตราย  หรือเป็นที่เพาะพันธุ์สัตว์หรือแมลงที่เป็นพาหะนําโรค 
(๕) ถ่ายเทหรือทิ้งมูลฝอยหรือสิ่งปฏิกูลในที่อื่นใด  นอกจากที่ซึ่งจัดไว้สําหรับรองรับมูลฝอยหรือ

ปฏิกูล 
(๖) ทําให้น้ําใช้ตลาดเกิดความสกปรกจนเป็นเหตุให้เป็นหรืออาจเป็นอันตรายต่อสุขภาพ 
(๗) ก่อหรือจุดไฟไว้ในลักษณะซึ่งอาจเป็นที่เดือดร้อนหรือเกิดอันตรายแก่ผู้อื่น 
(๘) ใช้ตลาดเป็นที่พักอาศัยหรือเป็นที่พักค้างคืน 
(๙) กระทําการอื่นใดที่อาจก่อให้เกิดเหตุรําคาญ  มลพิษที่เป็นอันตราย  หรือการระบาดของ

โรคติดต่อ  เช่น  เสียงดัง  แสงกระพริบ  ความสั่นสะเทือน  หรือมีกลิ่นเหม็น 
ข้อ ๒๓ ผู้ขายของและผู้ช่วยขายของในตลาดต้องปฏิบัติและให้ความร่วมมือกับผู้รับใบอนุญาต

ให้จัดตั้งตลาด  เจ้าพนักงานท้องถิ่น  และเจ้าพนักงานสาธารณสุข  ในเรื่อง  ดังต่อไปนี้ 
(๑) การจัดระเบียบและกฎเกณฑ์ในการรักษาความสะอาดของตลาด 
(๒) การจัดหมวดหมู่สินค้า 
(๓) การดูแลความสะอาดแผงจําหน่ายสินค้า 
(๔) การรวบรวมมูลฝอยลงในภาชนะรองรับที่เหมาะสม 
(๕) การล้างตลาด 
(๖) การเข้ารับการฝึกอบรมด้านสุขาภิบาลอาหารและอื่น ๆ  ตามหลักเกณฑ์ที่เจ้าพนักงาน

ท้องถิ่นกําหนดโดยคําแนะนําของเจ้าพนักงานสาธารณสุข 
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(๗) การตรวจสุขภาพที่เจ้าพนักงานท้องถิ่นกําหนดโดยคําแนะนําของเจ้าพนักงานสาธารณสุข 
ข้อ ๒๔ ผู้ขายของและผู้ช่วยขายของในตลาดต้องปฏิบัติเก่ียวกับสินค้าและแผงจําหน่ายสินค้า  

ดังต่อไปนี้ 
(๑) ให้วางสิน ค้าบนแผงจํ าหน่ายสิน ค้าหรือขอบเขตที่ กํ าหนด   โดยห้ามวางสิน ค้า 

ล้ําแผงจําหน่ายสินค้าหรือขอบเขตท่ีกําหนด  และห้ามวางสินค้าสูงจนอาจเกิดอันตรายหรือส่งผลกระทบ
ต่อการระบายอากาศและแสงสว่าง  ทั้งนี้  ตามที่เจ้าพนักงานท้องถิ่นกําหนดโยคําแนะนําของเจ้าพนักงาน
สาธารณสุข 

(๒) ห้ามวางสินค้าประเภทวัตถุอันตรายปะปนกับสินค้าประเภทอาหาร 
(๓) ให้วางสินค้าประเภทอาหาร  เคร่ืองดื่ม  และภาชนะอุปกรณ์ในขอบเขตที่กําหนดโดยสูงจาก

พื้นตลาดไม่น้อยกว่า  ๖๐  เซนติเมตร 
(๔) ห้ามเก็บสินค้าประเภทอาหารไว้ใต้แผงจําหน่ายสินค้า  เว้นแต่อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิด

สนิทตามกฎหมายว่าด้วยอาหาร  หรืออาหารที่มีการป้องกันการเน่าเสียและปกปิดมิดชิด  ทั้งนี้  ต้องมี 
การรักษาความสะอาดและป้องกันสัตว์หรือแมลงที่เป็นพาหะนําโรค 

(๕) ไม่ใช้แสงหรือวัสดุอื่นใดที่ทําให้ผู้บริโภคมองเห็นอาหารต่างไปจากสภาพท่ีเป็นจริง 
(๖) ห้ามต่อเติมแผงจําหน่ายสินค้า  เว้นแต่จะได้ รับอนุญาตจากเจ้าพนักงานท้องถิ่น 

โดยคําแนะนําของเจ้าพนักงานสาธารณสุข 
ข้อ ๒๕ ผู้ขายของและผู้ช่วยขายของในตลาดต้องมีสุขอนามัยส่วนบุคคล  ดังต่อไปนี้ 
(๑) มีสุขภาพร่างกายแข็งแรง  ไม่เป็นโรคติดต่อ  ไม่เป็นโรคที่สังคมรังเกียจ  หรือไม่เป็น 

พาหะนําโรคติดต่อ  เช่น  อหิวาตกโรค  ไข้รากสาดน้อย  บิด  ไข้สุกใส  หัด  คางทูม  วัณโรคในระยะ
อันตราย  โรคเร้ือนในระยะติดต่อหรือในระยะที่ปรากฏอาการเป็นที่รังเกียจแก่สังคม  โรคผิวหนัง 
ที่น่ารังเกียจ  ไวรัสตับอักเสบ  ชนิดเอ  ไข้หวัดใหญ่รวมถึงไข้หวัดใหญ่ที่ติดต่อมาจากสัตว์  และโรคตามท่ี
เจ้าพนักงานท้องถิ่นกําหนดโดยคําแนะนําของเจ้าพนักงานสาธารณสุข 

(๒) ในระหว่างขายสินค้าต้องแต่งกายสุภาพ  สะอาด  เรียบร้อย  หรือตามที่เจ้าพนักงานท้องถิ่น
กําหนดโดยคําแนะนําของเจ้าพนักงานสาธารณสุข 
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(๓) ในระหว่างขายสินค้าประเภทอาหารต้องปฏิบัติตามลักษณะสุขอนามัยส่วนบุคคล  เช่น   
ไม่ไอหรือจามรดอาหาร  ไม่ใช้มือหยิบจับอาหารที่พร้อมรับประทานโดยตรง  ล้างมือให้สะอาดก่อนหยิบ
หรือจับอาหาร  ไม่สูบบุหร่ีหรือดื่มสุรา  ทั้งนี้  ตามที่เจ้าพนักงานท้องถิ่นกําหนดโดยคําแนะนําของ 
เจ้าพนักงานสาธารณสุข 

ข้อ ๒๖ ผู้ขายของและผู้ช่วยขายของในตลาดต้องปฏิบัติให้ถูกสุขลักษณะในการจําหน่าย   
ทําประกอบ  ปรุง  เก็บ  หรือสะสมอาหารและการรักษาความสะอาดของภาชนะ  น้ําใช้และของใช้ต่าง ๆ  
ดังต่อไปนี้ 

(๑) อาหารที่ขายต้องสะอาด  และปลอดภัยตามหลักเกณฑ์ที่กําหนดไว้ในกฎหมายว่าด้วย
อาหาร 

(๒) อาหารสดเฉพาะสัตว์  เนื้อสัตว์  และอาหารทะเล  ต้องเก็บรักษาในอุณหภูมิไม่เกิน   
๕  องศาเซลเซียส  ในตู้เย็นหรือแช่น้ําแข็งตลอดระยะเวลาการเก็บ 

(๓) การจําหน่ายอาหารประเภทปรุงสําเร็จต้องใช้เคร่ือง  ใช้ภาชนะที่สะอาดและต้องมีอุปกรณ์
ปกปิดอาหารเพื่อป้องกันการปนเป้ือน  และรักษาอุปกรณ์ปกปิดอาหารนั้นให้สะอาดและใช้การได้ดี 
อยู่เสมอ 

(๔) ในกรณีที่เป็นแผงจําหน่ายอาหาร  ซึ่งมีการทํา  ประกอบ  และปรุงอาหาร  ต้องจัดสถานที่
ไว้ให้เป็นสัดส่วนโดยเฉพาะเพื่อการนั้นและต้องปฏิบัติให้ถูกต้องตามหลักสุขาภิบาลอาหาร 

(๕) เคร่ืองมือ  เคร่ืองใช้  และภาชนะอุปกรณ์ที่ใช้  เช่น  เขียง  เคร่ืองขูดมะพร้าว  จาน  ชาม  
ช้อนและส้อม  ตะเกียบ  และแก้วน้ํา  ต้องสะอาดและปลอดภัย  มีการล้างทําความสะอาดและจัดเก็บ 
ที่ถูกต้อง 

ข้อ ๒๗ เม่ือมีกรณีอย่างใดอย่างหนึ่งดังต่อไปนี้  เกิดขึ้นในตลาดของเอกชนหรือตลาดของ
กระทรวง  ทบวง  กรม  ราชการส่วนท้องถิ่น  หรือองค์การของรัฐ  ให้ถือว่าเป็นกรณีที่เกิดหรือมีเหตุ 
อันควรสงสัยว่าจะเกิดความเสียหายอย่างร้ายแรงต่อสภาวะความเป็นอยู่ที่เหมาะสมกับการครองชีพของ
ประชาชน  ซึ่งจําเป็นต้องมีการแก้ไขโดยเร่งด่วนตามความในมาตรา  ๘  และมาตรา  ๔๖  วรรคสอง   
แห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 
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(๑) ผลการตรวจวิเคราะห์ทางจุลินทรีย์จากการเก็บตัวอย่างอาหาร  ตัวอย่างพื้นผิว  ภาชนะ
อุปกรณ์หรือจากมือผู้ขายอาหารในตลาด  พบว่ามีเชื้อจุลินทรีย์ที่ทําให้เกิดโรคได้หรือมีเชื้อจุลินทรีย์ที่เป็น
ตัวบ่งชี้ในปริมาณท่ีเกินกว่ามาตรฐานที่กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์กําหนด 

(๒) มีปริมาณสัตว์หรือแมลงที่เป็นพาหะนําโรค  เช่น  หนู  แมลงวัน  หรือแมลงสาบ  เกินกว่า
หลักเกณฑ์ที่กําหนดโดยวิธีการตรวจวัดตามที่กระทรวงสาธารณสุขประกาศกําหนดในราชกิจจานุเบกษา   

(๓) ตลาดเป็นแหล่งแพร่ระบาดของโรคติดต่อ  เช่น  อหิวาตกโรค  ไข้รากสาดน้อย  บิด   
ไข้สุกใส  หัด  คางทูม  โรคเร้ือน  ไวรัสตับอักเสบชนิดเอ  ไข้หวัดใหญ่ที่ติดต่อมาจากสัตว์และโรคอื่นที่ต้อง
แจ้งความตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขซึ่งออกตามความในกฎหมายว่าด้วยโรคติดต่อโดยพบว่าผู้ขาย
ของหรือผู้ช่วยขายของในตลาดเป็นโรคติดต่อ  หรือพบผู้ป่วยเป็นโรคติดต่อซึ่งยืนยันว่าบริโภคอาหารหรือ
ได้รับเชื้อมาจากตลาดนั้น  หรือตรวจพบเชื้อโรคซึ่งทําให้เกิดการระบาดของโรคในสินค้าที่จําหน่ายในตลาดนั้น 

(๔) ถังเกรอะหรือถังบําบัดสิ่งปฏิกูลเกิดการร่ัวไหลออกมาสู่สิ่งแวดล้อมจนอาจเป็นแหล่ง
แพร่กระจายของเชื้อโรคหรือเป็นแหล่งเพาะพันธุ์ของสัตว์หรือแมลงที่เป็นพาหะนําโรค 

ข้อ ๒๘ ห้ามเจ้าพนักงานท้องถิ่นอนุญาตให้ผู้ใดดําเนินกิจการตลาดในที่หรือทางสาธารณะ 
เว้นแต่จะเป็นการดําเนินการของราชการส่วนท้องถิ่นเอง  ที่ไม่ก่อผลกระทบต่อประโยชน์สาธารณะ 

ในการพิจารณาอนุญาตให้ประกอบกิจการตลาดของเอกชน  เม่ือผู้ขออนุญาตได้ย่ืนคําขอรับ
ใบอนุญาตพร้อมเอกสารหลักฐานตามที่ราชการส่วนท้องถิ่นกําหนดในข้อกําหนดของท้องถิ่นถูกต้อง
ครบถ้วนแล้วให้เจ้าพนักงานท้องถิ่นมอบหมายให้เจ้าพนักงานสาธารณสุข  หรือแต่งตั้งคณะกรรมการ
ตรวจสอบสุขลักษณะของตลาด  เพื่อพิจารณาตรวจและเสนอความเห็นเก่ียวกับการอนุญาตหรือไม่อนุญาตก็ได้  
ทั้งนี้  ก่อนจะมีคําสั่งอนุญาตหรือไม่อนุญาต  ต้องให้ผู้ขออนุญาตหรือผู้ที่จะได้รับผลกระทบจากการออกคําสั่ง
มีโอกาสที่จะได้ทราบข้อเท็จจริงอย่างเพียงพอและมีโอกาสได้โต้แย้งแสดงพยานหลักฐานของตน   
ในการออกคําสั่งดังกล่าวต้องจัดให้มีเหตุผลไว้ด้วย 

ข้อ ๒๙ ภายใต้บังคับข้อ  ๒  ข้อ  ๘  วรรคสอง  และข้อ  ๙  วรรคสอง  ให้ผู้รับใบอนุญาต
จัดตั้งตลาดอยู่ในวันที่ข้อบัญญัตินี้ใช้บังคับ  ดําเนินการแก้ไขหรือปรับปรุงตลาดให้ถูกต้องตามข้อบัญญัตินี้  
ภายในกําหนดเวลาไม่เกินสามปีนับแต่วันที่ข้อบัญญัตินี้ใช้บังคับ 
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ให้ราชการส่วนท้องถิ่นจัดประชุมชี้แจงผู้ประกอบกิจการตลาดในเขตท้องถิ่นนั้นภายในสามสิบวัน
นับแต่วันที่ข้อบัญญัตินี้มีผลใช้บังคับ  เพื่อให้ทราบถึงแนวทางปฏิบัติและการบังคับใช้กฎหมายของราชการ
ส่วนท้องถิ่นนั้น 

เม่ือได้ประชุมชี้แจงแล้ว  ภายในหกสิบวันให้ราชการส่วนท้องถิ่นดําเนินการสํารวจสภาพลักษณะ
ของตลาดของเอกชนในเขตรับผิดชอบให้แล้วเสร็จ  หากพบว่าตลาดใดมีสภาพไม่ถูกสุขลักษณะ 
ตามข้อบัญญัติให้เจ้าพนักงานท้องถิ่นมีหนังสือแจ้งให้ผู้รับใบอนุญาตให้จัดตั้งตลาดจัดทําแผนการพัฒนา
ปรับปรุงตลาดให้เป็นไปตามข้อบัญญัติเสนอต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นภายในหนึ่งร้อยห้าสิบวัน  นับแต่วันที่
ได้รับหนังสือแจ้งให้ทําแผนการพัฒนาปรับปรุงตลาด  หากผู้รับใบอนุญาตให้จัดตั้งตลาดไม่ให้ความร่วมมือ
และไม่มีการจัดทําแผนดังกล่าวภายในระยะเวลาที่กําหนด  ให้เจ้าพนักงานท้องถิ่นมีอํานาจออกคําสั่ง 
ตามมาตรา  ๔๕  หรือมาตรา  ๕๙  แห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  แล้วแต่กรณี 

ข้อ ๓๐ ภายใต้บังคับข้อ  ๒  ข้อ  ๘  วรรคสอง  และข้อ  ๙  วรรคสอง  ให้ผู้ขอจัดตั้งตลาดท่ี
ได้จัดตั้งตลาดข้ึนตามอํานาจหน้าที่อยู่ในวันที่ข้อบัญญัตินี้ใช้บังคับดําเนินการแก้ไขหรือปรับปรุงตลาด 
ให้ถูกต้องตามข้อบัญญัตินี้  ภายในกําหนดเวลาไม่เกินสามปีนับแต่วันที่ข้อบัญญัตินี้ใช้บังคับ  และต้อง
เสนอแผนการพัฒนาปรับปรุงตลาดภายในหน่ึงร้อยย่ีสิบวันนับแต่วันที่ข้อบัญญัตินี้ใช้บังคับ  ทั้งนี้  ให้เสนอ
แผนการพัฒนาปรับปรุงตลาดต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่น  สําหรับราชการส่วนท้องถิ่นให้เสนอแผนดังกล่าวต่อ
ผู้ว่าราชการจังหวัด 

ข้อ ๓๑ ผู้ใดฝ่าฝืนหรือไม่ปฏิบัติตามข้อบัญญัตินี้ต้องระวางโทษตามที่กําหนดไว้ในบทกําหนดโทษ
แห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

ข้อ ๓๒ ให้นายกองค์การบริหารส่วนตําบลตะพงเป็นผู้รักษาการตามข้อบัญญัตินี้  และให้มี
อํานาจออกระเบียบ  ประกาศ  หรือคําสั่งเพื่อปฏิบัติการให้เป็นไปตามข้อบัญญัตินี้ 

 
ประกาศ  ณ  วันที่  ๓๑  มีนาคม  พ.ศ.  ๒๕๕๘ 

ทวีป  แสงกระจ่าง 
นายกองค์การบริหารส่วนตําบลตะพง 



 

 

 
บัญชีอัตราคาธรรมเนียม 

ทายขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลตะพง 
   เรื่อง การควบคุมการจัดตั้งตลาด พ.ศ. ๒๕๕๘ 

……………………………………………………….. 
 

อัตราการออกใบอนุญาตใหจัดตั้งตลาด 
 

๑. ตลาดประเภทท่ี ๑  ฉบับละ  2,000 บาท ตอป 
๒. ตลาดประเภทท่ี 2  ฉบับละ  2,000 บาท ตอป 


